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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi durante ['uso.
Bisogna fare attenzione ed evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini inferiori
agli 8 anni se non continuamente sorvegliati. Il
presente apparecchio pud essere utilizzato dai
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure
con mancanza di esperienza e di conoscenza se
si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se
sono stati istruiti circa 'uso dell'apparecchio in modo
sicuro e se si rendono conto dei pericoli correlati. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non devono
essere effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare prodotti abrasivi né spatole di
metallo taglienti per pulire lo sportello in vetro del
forno in quanto potrebbero graffiare la superficie,
provocando, cosi, la frantumazione del vetro.

Non utilizzare mai pulitori a vapore 0 ad alta pressione
per la pulizia dell'apparecchio.

ATTENZIONE: Assicurarsi che I'apparecchio sia
spento prima di sostituire la lampada per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

I Quando si inserisce la griglia assicurarsi che il
fermo sia rivolto verso l'alto e nella parte posteriore
della cavita.

Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously
supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concering use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is switched
off before replacing the lamp to avoid the possibility
of electric shock.

I'When you place the rack inside, make sure that the
stop is directed upwards and in the back of the cavity.




Advertencias

ATENCION: Este aparato y sus partes accesibles se
vuelven muy calientes durante el uso. Por lo tanto, es
importante evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afios si
no son continuamente vigilados. El presente aparato
puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas o sin experiencia ni
conocimientos, si se encuentran bajo una adecuada
vigilancia o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden los peligros
relacionados con el mismo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y
de mantenimiento no deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

No utilice productos abrasivos ni espatulas de metal
cortantes para limpiar la puerta de cristal del horno
ya que podrian rayar la superficie y quebrar el cristal.

No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

ATENCION: Antes de sustituir la lampara controle
que el aparato esté apagado para evitar la posibilidad
de choques eléctricos.

I Cuando introduzca la parrilla, controle que el tope
esté dirigido hacia arriba y en la parte posterior de
la cavidad.

Adverténcias

ATENCAO: Este aparelho e as suas partes
acessiveis aquecem muito durante a utilizagéo.
E preciso ter atencé@o e evitar tocar os elementos
que agquecem. Manter afastadas as criangas com
menos de 8 anos, caso ndo estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado por criangas
commais de 8 anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos, caso sejam
adequadamente vigiadas ou caso tenham recebido
instrucdes em relagdo ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento dos perigos
associados. As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. As operacgdes de limpeza e manutencao
nao devem ser efectuadas por criangas sem
vigilancia.

Nao utilizar produtos abrasivos nem espatulas de
metal cortantes para limpar a porta em vidro do forno,
uma vez que pode riscar a superficie, provocando
a ruptura do vidro.

Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO: Assegure-se de que o aparelho esteja
desligado antes de substituir a ldampada, para evitar
a possibilidade de choques eléctricos.

I Quando inserir a grelha, assegure-se de que o
bloqueio esteja voltado para cima e na parte posterior
da cavidade.




Mpeaynpexaexus

BHMMAHWE: [JaHHoe n3nenue n ero JoCTynHble
KOMMIMEKTYIOLLME CUIbHO HarpeBaroTCs B npoLiecce
aKcnnyaraumm.

By[sTe 0CTOPOXHbI W He KacanuTech HarpeBareribHbIX
ANEMEHTOB.

He paspelLuaiite aetam mnagLue 8 net npubnimkarses
K n3genuo 6e3 KoHTpors.

[aHHoe n3genne MoxeT OblTb MCMONb30BAHO
LETbMU CTapLLe 8 NeT M NuLaMu € orpaHnYeHHbIMM
(PM3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHbLIMM
cnocobHocTaMM unn 6e3 onbiTa U 3HaHWUS O
npaBunax MCNoNb30BaHUSA U3Lenus npu
YCMOBUW HaZJIexaLlero KOHTPoNs unn obyyeHns
Be30macHOMY UCMONb30BAHMIO U3LENUS C YYETOM
COOTBETCTBYILWMX PUCKOB. He paspeluante
AETAM Urpathb C u3aenvem. He paspeluainte OeTam
OCYLLECTBMSATL YACTKY W yxof 3a usgenvem 6e3
KOHTPOSIS B3POCHIbIX.

He ucnonb3ynTte abpasuBHblE BELLECTBA UMK
pexyLume MeTannnyeckne ckpebku Ans YNCTKK
CTeKNIAHHOM ABepLbl OyX0BOro Likada, Tak Kak
OHW MOTYT nouapanarb NOBEPXHOCTb, YTO MOXET
MPUBECTM K pa3buBaHMIo CTeKNa.

Hukorga He ucnonb3ynTe napoBble YACTALLME
arperatbl Unu arperarbl Mo BbICOKMM LaBleHneM
AN YACTKU N3Oenus.

BH/IMAHWE: Mposepebte, 4TobbI M3aenve Oblio
BbIKMIOYEHO, Nepes 3aMeHON Nammnoyvku BO
n3bexaHne BOIMOXHbIX yapOB TOKOM.

I Tlpu ycTaHOBKE peLLeTkn NpoBepuTb, YTOObI
(hukcaTop Gbln MOBEPHYT BBEPX C 3aHEN CTOPOHbI
BbIEMK.




Assistenza

'Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

* lItipo di anomalia;

¢ IImodello della macchina (Mod.)

¢ I'numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta
sull'apparecchio

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

/_'b ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI
(=5 199.199.199

— NUMERO UNICO

Se nasce il bisogno di assistenza 0 manutenzione basta chiamare il Numero
Unico Nazionale 199.199.199* per essere messi subito in contatto con il Centro
Assistenza Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giomni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata
una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag € il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e prolunga nel
tempo i contenuti della garanzia standard: con una modica cifra protegge
il cliente da ogni imprevisto riguardante I'assistenza e la manutenzione
dell'elettrodomestico. Per i 5 anni successivi alla data di acquisto il cliente
che aderisce al programma Airbag avra diritto gratuitamente a:

+ [intervento entro 48 ore dalla chiamata;

+ il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di chiamata);

* lamanodopera;

¢ le parti di ricambio originali;

+ iltrasporto dell'elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede
la sostituzione a prezzo agevolato in funzione dell'anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven.
dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle 13:00 e di 5,58 centesimi di
Euro al minuto (ivainclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle
13:00 alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario
dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte
dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni consultare il sito www.
indesit.com.

Assistance

I'Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

+ The type of problem encountered.

«  The appliance model (Mod.).

+ The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the data plate located
on the appliance.

Asistencia

'No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

+  Eltipo de anomalia;

+  El'modelo de la maquina (Mod.)

+  Elnimero de serie (SIN)

Esta informacién se encuentra en la placa de caracteristicas colocada en
el aparato.

La siguiente informacion es valida solo para Espafia.
Para otros paises de habla hispana consulte a su vendedor.

Ampliacion de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico plan de ampliacion
de garantia hasta 5 afios.

Consiga una cobertura total adicional de

+  Piezas y componentes

* Mano de obra de los técnicos

¢ Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con rapidez y
eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus condiciones dptimas de
funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos especificos para
la limpieza y mantenimiento de su electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO




Assisténcia

T'Nunca recorra a técnicos ndo autorizados.

Comunique:

+ otipo de avaria;

+ o modelo da maquina (Mod.);

+ onumero de série (SIN);

Estas ultimas informagdes encontram-se na placa de identificagéo situada
no aparelho.

CepBucHoe obcnyxuBaHue

' Hukorga He obpalLaiTech K HeYNOTHOMOYEHHBIM TEXHUKaM.
Mpu obpalLieHnm B LieHTp TexHuueckoro obcnyximueaHns coobymre:

+ Tun HeucnpaBHOCTY;

+  Mogenb usnenus (Mog.)

+ Homep Tex. nacnopta (cepuiHbii Ne)

3TN JaHHble Bbl HAWAETE Ha MacnopTHOM Tabruuke, pacnonoXeHHONM Ha
13aenu.




Descrizione dell’apparecchio
Vista d'insieme

POSIZIONE 1

POSIZIONE 2

POSIZIONE 3

POSIZIONE 4

POSIZIONE 5

GUIDE di scorrimento dei ripiani
Ripiano LECCARDA

Ripiano GRIGLIA

Pannello di controllo

Description of the appliance

Overall view

O oo ~NoO o1 WN -

POSITION 1

POSITION 2

POSITION 3

POSITION 4

POSITION 5

GUIDES for the sliding racks
DRIPPING PAN

GRILL

Control panel

Descripcion del aparato

Vista en conjunto

O o0 NG HWN -

POSICION 1

POSICION 2

POSICION 3

POSICION 4

POSICION 5

GUIAS de deslizamiento de las bandejas
Bandeja GRASERA

Bandeja PARRILLA

Panel de control

O oo ~NoO o1 WN -

Descrigao do aparelho

Vista de conjunto

POSICAO 1

POSIGAO 2

POSICAO 3

POSIGAO 4

POSICAO 5

GUIAS de escorrimento das prateleiras
Prateleira BANDEJA PINGADEIRA
Prateleira GRADE

Painel de comandos

Onucanue nspenus

O oo ~NOoOGTIAEWN -

O6wwmm Bug

MONOXEHUE 1

MONOXEHWUE 2

MONOXEHUE 3

MONOXEHWUE 4

MONOXEHUE 5

BbIABWXHbLIE HANPABINAIOLLUE yposHeli
NMPOTUBEHb

PELLETKA

MaHenb ynpaBnexus

O oo ~NOoOGTLAE WN-




Descrizione dell’apparecchio

Pannello di controllo

1. Spia TERMOSTATO

2. Manopola TERMOSTATO
3. Manopola PROGRAMMI

4. Manopola TIMER RUSTICO

* . . .
Presente solo in alcuni modelli.

Description of the appliance

Control panel

1. THERMOSTAT indicator light

2. THERMOSTAT knob

3. SELECTOR knob

4. COUNTRY STYLE TIMER knob

* oo .
Only available in certain models.

Descripcion del aparato

Panel de control

1. Spia TERMOSTATO

2. Piloto TERMOSTATO

3. Mando PROGRAMAS

4. Mando TEMPORIZADOR RUSTICO

* .
Presente s6lo en algunos modelos.

Descri¢ao do aparelho

Painel de comandos

1. Indicador luminoso TERMOSTATO
2. Selector do TERMOSTATO

3. Selector PROGRAMAS

4. Selector do TIMER RUSTICO

* .
Ha somente em alguns modelos.

OnucaHue uspenusa

Maxenb ynpaBneHusa

1. Muamkatop TEPMOCTATA

2. Perynsatop TEPMOCTATA

3. Pykositka MPOrPAMMbI

4. Pykostka AHANIOrOBOI'O TAUMEPA

*
VimeeTcs Tonbko B HEKOTOPbIX MOAENAX.




Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare in ogni
momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti
insieme all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul funzionamento
e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento
! Gliimballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno eliminati secondo le
norme per la raccolta differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e da personale
professionalmente qualificato. Una errata installazione pu6 causare danni a
persone, animali o cose.

Incasso

Per garantire un buon funzionamento dell'apparecchio & necessario che il

mobile abbia le caratteristiche adatte:

+ ipannelli adiacenti il forno devono essere di materiale resistente al calore;

* nel caso di mobili in legno impiallacciato, le colle devono essere resistent
alla temperatura di 100°C;

+ perlincasso del forno, sia nel caso di inserimento sottotavolo (vedifigura)
che a colonna, il mobile deve avere le seguenti dimensioni:

595 mm.

/
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! Una volta incassato I'apparecchio non debbono essere possibili contatti
con le parti elettriche.Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta
caratteristiche sono state misurate con questo tipo di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione & necessario eliminare la parete posteriore
del vano. E preferibile installare il forno in modo che appoggi su due listell
in legno oppure su un piano continuo che abbia un'apertura di aimeno 45 x
560 mm (vedi figure).

>

(1) InpesiT

Centraggio e fissaggio
Per fissare I'apparecchio al mobile: aprire la porta del forno e avvitare 4 viti
a legno nei 4 fori posti sulla cornice perimetrale.
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! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono essere fissate in modo
tale da non poter essere tolte senza l'aiuto di qualche utensile.

Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono predisposti per
il funzionamento con corrente alternata alla tensione e frequenza di
alimentazione indicate nella targhetta caratteristiche posta sull'apparecchio
(vedi sotto).

Montaggio del cavo di alimentazione

1. Aprire la morsettiera facendo leva
con un cacciavite sulle linguette
laterali del coperchio: tirare e aprire
il coperchio (vedi figura).

DN

=

2. Mettere in opera il cavo di
alimentazione: svitare la vite del
serracavo e le tre viti dei contatti
L-N-"="e poi fissare i cavetti sotto
le teste delle viti rispettando i colori
Blu (N) Marrone (L) Giallo-Verde
— (vedifigura).

3. Fissare il cavo nell'apposito
fermacavo.

4. Chiudere il coperchio della
morsettiera.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indicato nella targhetta
caratteristiche (vedi a fianco).

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario interporre tra
I'apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con apertura minima fra i
contatti di 3 mm dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore il
filo diterra non deve essere interrotto dall'interruttore). Il cavo di alimentazione
deve essere posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C la
temperatura ambiente (per esempio lo schienale del forno).

! linstallatore & responsabile del corretto collegamento elettrico e
dell'osservanza delle norme di sicurezza.




Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

. . . . TARGHETTA CARATTERISTICHE
* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

+ la presa sia in grado di sopportare il carico massimo di potenza della larghezza cm 43,5
macchina, indicato nella targhetta caratteristiche (vedi sotto); Dimensioni* altezza cm 32,4

* la tensione di alimentazione sia compresa nei valori nella targhetta profondita cm 40,6
caratteristiche (vedi sotto); Volume* It 58

* la presa sia compatibile con la spina dell'apparecchio. In caso contrario
sostituire Ia presa o la spina; non usare prolunghe e multiple. Dimensioni* larghezza om 45,5

altezza cm 32,4

. . . rofondita cm 40,6
! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della corrente devono P

essere facilmente raggiungibili. Volume** It. 62
. o . tensione a 220-240V~ 50/60Hz o
!l cavo non deve subire piegature o compressioni. Collegamenti 50Hz (vedi targhetta caratteristiche)
elettrici potenza massima assorbita 2250W
!l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito solo da tecnici
autorizzati (VediASSiStenZa). Rego|amento (EU) No 65/2014
che integra la Direttiva 2010/30/EU.
! L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste norme non Regolamento (EU) No 66/2014
vengano rispettate. che integra la Direttiva 2009/125/EC.
Norma EN 60350-1
Energy Norma EN 50564
Label e
Ecodesign Consumo energia convezione

Naturale — funzione di
riscaldamento: I:I Tradizionale;

Consumo energia dichiarazione
Classe convezione Forzata -
funzione diriscaldamento:

Multicottura.

Questa apparecchiatura &
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni

- 2004/108/CE del15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica) e
successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.

- 2012/19/UE e successive
modificazioni.

- 1275/2008 standby/off mode

PP

* Solo per modelli con guide imbutite.
** Solo per modelli con guide in filo.
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Avvio e utilizzo

ATTENZIONE! Il forno ¢ dotato di
un sistema di arresto griglie che
consente di estrarle senza che
queste fuoriescano dal forno. (1)

Per estrarre completamente le
griglie & sufficiente, come indicato
sul disegno, alzarle, prendendole
dalla parte anteriore ¢ tirarle. (2)

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto per almeno un'ora
con il termostato al massimo e a porta chiusa. Poi spegnere, aprire la porta
del forno e aerare il locale. L'odore che si avverte & dovuto allevaporazione
delle sostanze usate per proteggere il forno.

Awviare il forno

1. Selezionare il programma di cottura desiderato ruotando la manopola
PROGRAMMI.

2. Scegliere la temperatura ruotando la manopola TERMOSTATO. Una lista
con le cotture e le relative temperature consigliate & consultabile nella Tabella
cottura (vedi Programmi).

3. La spia TERMOSTATO accesa indica la fase di riscaldamento fino alla
temperatura impostata.

4. Durante la cottura & sempre possibile:

- modificare il programma di cottura agendo sulla manopola PROGRAMMI;
- modificare la temperatura agendo sulla manopola TERMOSTATO;

- interrompere la cottura riportando la manopola PROGRAMMI in posizione
‘0.

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno perché si rischiano danni
allo smalto.

! Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esteme, alcuni modelli sono dotati
di una ventola di raffreddamento. Questa genera un getto d'aria che esce tra il
pannello di controllo € la porta del formo.

! Afine cottura la ventola rimane attiva finché il forno non & sufficientemente
freddo.

Luce del forno
Si accende selezionando con la manopola PROGRAMMI. Rimane accesa
quando si seleziona un programma di cottura 0

Orologio con contaminuti Rustico

Manopola
IMPOSTAZIONE
lcona TEMPI

CONTAMINUTI

Icona
OROLOGIO

! Tutte le impostazioni sono possibili solo se il forno & collegato allimpianto
elettrico. In caso di mancanza di corrente, per piu di 10 secondi, il
programmatore si ferma: al ripristino della corrente licona OROLOGIO
lampeggia per indicare che c'é stato un black-out e che & necessario regolare

(1) InpesiT

nuovamente l'ora.

Impostare I'ora

Per regolare l'ora indicata dalle lancette premere brevemente la manopola
IMPOSTAZIONE TEMPIfino ad ottenere il lampeggio dellicona OROLOGIO.
Quindi per incrementare o decrementare l'orario visualizzato a passi di 1
minuto, ruotare lamanopola in senso orario o antiorario e la lancetta dei minuti
si muove a passi di 1 minuto in senso orario o antiorario.

Trascorsi 10 secondi dall'ultimo aggiustamento il programmatore esce
automaticamente dalla modalita di regolazione.

Impostare il contaminuti
! Questa funzione non interrompe la cottura e prescinde dall'utilizzo del forno;
permette solo di azionare il segnale acustico allo scadere dei minuti impostati.

Per attivare il contaminuti, premere brevemente la manopola IMPOSTAZIONE
TEMPI fino ad ottenere il lampeggio dellicona CONTAMINUTI.

Per incrementare o decrementare il tempo del contaminuti, ruotare la
manopola IMPOSTAZIONE TEMPI in senso orario 0 antiorario, la lancetta
dei minuti si muove a passi di 1 minuto.

Il lampeggio dellicona CONTAMINUTI continua per 10 secondi dall'ultima
rotazione. L'impostazione pud essere confermata premendo la manopola
IMPOSTAZIONE TEMPI o lasciando scadere i 10 secondi, purché sia stato
programmato almeno 1 minuto di cottura.

L'icona CONTAMINUTI accesa indica I'avvenuta impostazione e il conteggio
del tempo iniziera immediatamente.

Selezionare il programma di cottura desiderato con la manopola
PROGRAMMI.

Per visualizzare il tempo impostato premere brevemente e rilasciare la
manopola IMPOSTAZIONE TEMPI; le lancette visualizzano i minuti imanenti.
Al termine del tempo impostato licona CONTAMINUTI lampeggia e 'allarme
emette segnali acustici per 1 minuto (per disattivarlo premere brevemente
la manopola).

Portare la manopola PROGRAMMI in posizione “0".

!'Per annullare l'impostazione, premere la manopola IMPOSTAZIONE TEMPI
per 3 secondi: la programmazione sara annullata e licona CONTAMINUTI
si spegne.

Programmi

! Per tutti i programmi & impostabile una temperatura tra 60°C e MAX, tranne:

¢ GRILL (si consiglia di impostare solo su MAX);
+ GRATIN (si consiglia di non superare la temperatura di 200°C).

= Programma FORNO TRADIZIONALE

Siattivano i due elementi riscaldanti inferiore e superiore. Con questa cottura
tradizionale & meglio utilizzare un solo ripiano: con pil ripiani si ha una cattiva
distribuzione della temperatura.

Programma MULTICOTTURA

Si attivano tutti gli elementi riscaldanti (superiore e inferiore) ed entra in funzione
la ventola. Poiché il calore & costante in tutto il fomo, Iaria cuoce e rosola il
cibo in modo uniforme. E possibile utilizzare fino a un massimo di due ripiani
contemporaneamente.

O Programma FORNO SOPRA
Si accende I'elemento riscaldante superiore. Questa funzione puo essere
utilizzata per ritocchi di cottura.
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Programma GRILL

Si accende I'elemento riscaldante superiore. La temperatura assai elevata
e diretta del grill consente la immediata rosolatura superficiale dei cibi che,
ostacolando la fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu teneri internamente. La
cottura al grill & particolarmente consigliata per quei piatti che necessitano di
elevata temperatura superficiale: bistecche di vitello e manzo, entrecote, filetto,
hamburger etc... Alcuni esempi di utilizzo sono riportati al paragrafo “Consigli
pratici per la cottura”. Effettuare le cotture con la porta del forno chiusa.

Programma GRATIN

Si attiva I'elemento riscaldante superiore ed entra in funzione la ventola.
Unisce allirradiazione termica unidirezionale, la circolazione forzata dell'aria
allinterno del forno. Cio impedisce la bruciatura superficiale degli alimenti
aumentando il potere di penetrazione del calore. Effettuare le cotture con la
porta del forno chiusa.

Consigli pratici di cottura
! Nelle cotture ventilate non utilizzare le posizioni dei ripiani 1 e 5: sono investite
direttamente dall'aria calda, che potrebbe provocare bruciature sui cibi delicati.

!'Nelle cotture GRILL e GRATIN, disporre

la leccarda in posizione 1 per raccogliere i residui
di cottura (sughi efo grassi).

Tabella cottura

MULTICOTTURA

+  Utilizzare le posizioni dei ripiani 2 e 4, mettendo alla 2 i cibi che richiedono
maggior calore.

+ Disporre la leccarda in basso e la griglia in alto.

GRILL
* Inserire la griglia in posizione 3 0 4, disponendo gli alimenti al centro della
griglia.

+ Si consiglia di impostare il livello di energia al massimo. Non allarmarsi
se la resistenza superiore non resta costantemente accesa: il suo
funzionamento € controllato da un termostato.

PIZZA
+ Peruna buona cottura della pizza ultilizzate il programma MULTICOTTURA.
+ Utilizzare una teglia in alluminio leggero, appoggiandola sulla griglia in
dotazione.
Con laleccarda si allungano i tempi di cottura e difficilmente si ottiene una
pizza croccante.
Nel caso di pizze molto farcite & consigliabile inserire la mozzarella a meta
cottura.

. . Durata
. . . Peso Posizione | Preriscaldamento | Temperatura
Programmi Alimenti (Kg) dei ripiani (minuti) consigliata cottura
9 P 9 (minuti)
Anatra 1 3 15 200 65-75
Forno Arrosto di vitgllo 0 manzo 1 3 15 200 70-75
Tradizionale Arrosto di maiale 1 3 15 200 70-80
Biscotti (di frolla) - 3 15 180 15-20
Crostate 1 3 15 180 30-35
Pizza (su 2 ripiani) 1 2e4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Agnello 1 2 10 180 40-45
Pollo arrosto + patate 1+1 2e4 15 200 60-70
Sgombro 1 2 10 180 30-35
Multicottura |Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Bigné (su 2 ripiani) 0.5 2e4 10 190 20-25
Biscotti(su 2 ripiani) 0.5 2¢e4 10 180 10-15
Pan di spagna (su 1 ripiano) 0.5 2 10 170 15-20
Pan di spagna (su 2 ripiani) 1 2e4 10 170 20-25
Torte salate 1.5 3 15 200 25-30
Forno Sopra |Ritocchi di cottura - 3/4 15 220 -
Sogliole e seppie 1 4 5 Max 8-10
Spiedini di calamari e gamberi 1 4 5 Max 6-8
Filetto di merluzzo 1 4 5 Max 10
Verdure alla griglia 1 3/4 5 Max 10-15
Grill Bistecca di vitello 1 4 5 Max 15-20
Cotolette 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Sgombri 1 4 5 Max 15-20
Toast n.°4 4 5 Max 2-3
. Pollo alla griglia 1.5 2 5 200 55-60
Gratin | Seppie 15 2 5 200 30-35
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Precauzioni e consigli

! L'apparecchio ¢ stato progettato e costruito in conformita alle norme
internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e devono essere
|ette attentamente.

Sicurezza generale

L'apparecchio € stato concepito per un uso di tipo non professionale
allinterno dell'abitazione.

L'apparecchio non va installato all'aperto, nemmeno se lo spazio € riparato,
perché & molto pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

Per movimentare l'apparecchio servirsi sempre delle apposite maniglie
poste sui fianchi del forno.

Non toccare I'apparecchio a piedi nudi o le mani o i piedi bagnati o umidi.
L’apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti, solo da
persone adulte e secondo le istruzioni riportate in questo libretto.
Ogni altro uso (ad esempio: riscaldamento di ambienti) & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da
usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Durante I'uso dell’apparecchio gli elementi riscaldanti e alcune
parti della porta forno diventano molto calde. Fare attenzione a non
toccarle e tenere i bambimi a distanza.

Evitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici entri in contatto
con parti calde del forno.

Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento di calore.
Impugnare la maniglia di apertura della porta al centro: ai lati potrebbe
essere calda.

Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o estrarre recipienti.

Non rivestire il fondo del forno con fogli di alluminio.

Non riporre materiale infiammabile nel forno: se 'apparecchio viene messo
inavvertitamente in funzione potrebbe incendiarsi.

Assicurarsi sempre che le manopole siano nella posizione “e”/“0” quando
I'apparecchio non & utilizzato.

Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando il cavo, bensi
afferrando la spina.

Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima staccato la spina dalla
rete elettrica.

In caso di guasto, in nessun caso accedere ai meccanismi interni per
tentare una riparazione. Contattare 'Assistenza (vedi Assistenza).

Non appoggiare oggetti sulla porta del forno aperta.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Non & previsto che I'apparecchio venga utilizzato da persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte 0 che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate da una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sulluso dell'apparecchio.
L’'apparecchio non & destinato a essere messo in funzione per
mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di
comando a distanza separato.

Smaltimento

Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle norme locali, cosi
gli imballaggi potranno essere riutilizzati.

La direttiva Europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchia~ture elettriche
ed elettroniche (RAEE), prevede che gli elettrodo~mestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani. Gli apparecchi
dismessi devono essere raccolti separatamente per ottimizzare il tasso
di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato
€ riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta separata.

(1) InpesiT

Quando si acquista una nuova apparecchiatura equivalente si pud
consegnare il RAEE al negoziante, che & tenuto a ritirarlo gratuitamente;
i RAEE di “piccolissime dimensioni” (nessun lato sopra i 25 cm) possono
essere consegnati gratuitamente ai negozianti anche se non si acquista
nulla (solo nei negozi con superficie di vendita superiore a 400 mgq). Per
ulteriori informazioni sulla corretta dismissione degli elettrodomestici i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare 'ambiente

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno
continua a generare.

| programmi automatici si basano su prodotti alimentari standard.
Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni
di energia

Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il
programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio
spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.

! Questo prodotto soddisfa i requisiti imposti dalla nuova Direttiva Europea
sulla limitazione dei consumi energetici in standby.
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Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare 'apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica.

Pulire I'apparecchio

* Le partiesterne smaltate 0 inox e le guarnizioniin gomma possono essere
pulite con una spugnetta imbevuta di acqua tiepida, e sapone neutro. Se
le macchie sono difficili da asportare usare prodotti specifici. Si consiglia
di sciacquare abbondantemente e di asciugare dopo la pulizia. Non usare
polveri abrasive 0 sostanze corrosive.

+ Linterno del forno va pulito preferibilmente ogni volta dopo I'uso, quando
€ ancora tiepido. Usare acqua calda e detersivo, risciaquare e asciugare
con un panno morbido. Evitare gli abrasivi.

+  Gli accessori possono essere lavati come normali stoviglie, anche in
lavastoviglie ad eccezione delle guide scorrevoli.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione per la pulizia
dell'apparecchio.

Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non abrasivi e asciugare con
un panno morbido; non usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

Per una pulizia pit accurata € possibile smontare la porta del forno:

1. aprire completamente la porta (vedifigura);

2. alzare e ruotare le levette poste sulle due
cerniere (vedi figura);

3. afferrare la porta ai due lati esterni,
richiudendola lentamente ma non del tutto.
Pai tirare la porta verso di sé estraendola dalla
sua sede (vedi figura).

Rimontare la porta seguendo il procedimento in senso contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione attorno alla porta del
foro. In caso risulti danneggiata rivolgersi al Centro Assistenza piti vicino (vedi
Assistenza). E consigliabile non usare il forno fino allavvenuta riparazione.

Sostituire la lampadina

Per sostituire la lampadina di
illuminazione del forno

1. Svitare il coperchio in vetro del
portalampada.

2. Svitare la lampadina e sostituirla
con una analoga: potenza 25 W,
attacco E 14.

3. Rimontare il coperchio (vedi figura)

!'Non utilizzare la lampada forno per e come illuminazione di ambienti.
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Installation

! Please keep this instruction booklet in a safe place for future reference. If
the appliance is sold, given away or moved, please make sure the booklet is
also passed on to the new owners so that they may benefit from the advice
contained within it.

I'Please read this instruction manual carefully: it contains important information
concerning the safe operation, installation and maintenance of the appliance.

Positioning

! Do not let children play with the packaging material; it should be disposed
of in accordance with local separated waste collection standards (see
Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified professional in accordance
with the instructions provided. Incorrect installation may damage property or
cause harm to people or animals.

Built-in appliances
Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance operates properly:

+ The panels adjacent to the oven must be made of heat-resistant material.

+ Cabinets with a veneer exterior must be assembled with glues which can
withstand temperatures of up to 100°C.

+ Toinstall the oven under the counter (see diagram) or in a kitchen unit,
the cabinet must have the following dimensions:

575-585 mm.

595 mm.

! The appliance must not come into contact with electrical parts once it has
been installed. The indications for consumption given on the data plate have
been calculated for this type of installation.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet must be
removed. It is advisable to install the oven so that it rests on two strips of
wood, or on a completely flat surface with an opening of at least 45 x 560
mm (see diagrams).

(1) InpesiT

Centring and fixing
Secure the appliance to the cabinet by opening the oven door and inserting
4 screws into the 4 holes on the outer frame.

vEL T W9

::/ ) \\

! All parts which ensure the safe operation of the appliance must not be
removable without the aid of a tool.

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data
plate located on the appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board by
inserting a screwdriver into the side
tabs of the cover. Use the screwdriver
as alever by pushing it down to open
the cover (see diagram).

LU

N

2. Install the power supply cable by
loosening the cable clamp screw
and the three wire contact screws
1
L-N-—.
Connect the wires to the
corresponding terminals: the Blue
wire to the terminal marked (N), the
Brown wire to the terminal marked
(L) and the Yellow/Green wire to the
) —1 '
terminal marked == (see diagram).
3. Secure the cable by fastening the
clamp screw.
4. Close the cover of the terminal
board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data
plate (see table).

The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar
switch with a minimum contact opening of 3 mm installed between the
appliance and the mains. The switch must be suitable for the charge indicated
and must comply with current electrical regulations (the earthing wire must not
be interrupted by the switch). The supply cable must be positioned so that it
does not come into contact with temperatures higher than 50°C at any point
(the back panel of the oven, for example).

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been
performed and that it is fully compliant with safety regulations.
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Before connecting the appliance to the power supply, make sure that

+ The appliance is earthed and the plug is compliant with the law. APPLIANCE SPECIFICATIONS

+ The socket can withstand the maximum power of the appliance, which is width 43.5 cm
indicated on the data plate. Dimensions*  height 32,4 cm
+ Thevoltage is in the range between the values indicated on the data plate. depth 40,6 cm
+ The socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is N
incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do Volume o8 |
not use extension cords or multiple sockets. width 45.5 cm
Dimensions™  height 32,4 cm
! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the depth 40,6 cm
electrical socket must be easily accessible.
Volume** 60 |
! The cable must not be bent or compressed. Electrical voltage: 220-240V~ 50/60Hz or 50 Hz
!'The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians connections ;sbeseofba;g glza Stc(a))vr\r; aximum power
only (see Assistance).
EU Directive no 65/2014
! The manufacturer declines any liability should these safety measures supplementing Directive 2010/30/EU.
not be observed. EU Regulation no 66/2014
implementing Directive 2009/125/EC.
Energy Standard EN 60350-1
Label e Standard EN 50564

Ecodesign
Energy consumption for Natural
convection — heating mode:
Traditional mode IZ‘

Declared energy consumption for
Forced convection Class mode:
Fan assisted

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:

- 2006/95/EC of 12/12/06 (Low
Voltage) and subsequent
amendments;

- 2004/108/EC of 15/12/04
(Electromagnetic Compatibility) and
subsequent amendments;

- 93/68/EEC of 22/07/93 and
subsequent amendments.

- 2012/19/EU and subsequent
amendments.

- 1275/2008 standby/off mode

A

* Only for models with drawn rails.
** Only for models with wire rails.
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Start-up and use

WARNING! The oven is provided
with a stop system to extract the
racks and prevent them from
coming out of the oven (1).

As shown in the drawing, to extract
them completely, simply lift the
racks, holding them on the front
part, and pull (2).

! The first time you use your appliance, heat the empty oven with its door
closed at its maximum temperature for at least half an hour. Ensure that the
room is well ventilated before switching the oven off and opening the oven
door. The appliance may emit a slightly unpleasant odour caused by protective
substances used during the manufacturing process burning away.

Starting the oven

1. Select the desired cooking mode by turning the SELECTOR knob.

2. Select the desired temperature with the THERMOSTAT knob. See
the Cooking advice table for cooking modes and the suggested cooking
temperatures (see Cooking Modes).

3. Whenlit, the THERMOSTAT indicator light indicates that the oven is heating
up to the temperature set.

4. You may do the following during cooking:

- change the cooking mode by turning the SELECTOR knob.

- change the temperature by turning the THERMOSTAT knob.

- stop cooking by turning the SELECTOR knob to the “0” position.

!'Never put objects directly on the bottom of the oven; this will avoid the enamel
coating being damaged.

! Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven, some models
are fitted with a cooling fan that blows out air between the control panel and
the oven door.

! Once cooking has been completed, the cooling fan continues to operate
until the oven has cooled down sufficiently.

Oven light
It goes on when selecting 0= with the SELECTOR knob. It stays onwhen a
cooking mode is selected.

Clock with Country Style timer

! All settings can only be entered if the oven is connected to the mains
electricity. In case of blackouts lasting over 10 seconds, the programmer
stops: when current is restored, the CLOCK icon flashes to indicate that a
blackout has occurred and that the time must be set again.

(1) InpesiT

Setting the time

To adjust the time indicated by the hands, briefly press the TIME SETTING
knob until the CLOCK icon starts flashing.

Then, to increase or decrease the displayed time setting in 1-minute steps,
turn the knob clockwise or anti-clockwise; the minutes hand moves clockwise
or anticlockwise accordingly, in 1-minute steps.

Once 10 seconds have elapsed since the most recent adjustment, the
programmer automatically exits the adjustment mode.

Setting the minute minder
I'This function does not interrupt cooking nor does it affect the oven’s operation;
it is simply used to activate the buzzer when the set duration has elapsed.

To activate the minute minder, briefly press the TIME SETTING knob until the
MINUTE MINDER icon starts flashing.

To increase or decrease the set duration, turn the TIME SETTING knob
clockwise or anti-clockwise; the minutes hand will move in 1-minute steps.
The MINUTE MINDER icon flashes continuously for 10 seconds after the most
recent rotation. The setting can be confirmed by pressing the TIME SETTING
knob or letting 10 seconds elapse, provided that a cooking time of at least 1
minute has been programmed.

The switched-on MINUTE MINDER icon indicates that the duration has been
set; the countdown will start immediately.

Select the desired cooking mode using the PROGRAMMES knob.

To view the set duration, briefly press and release the TIME SETTING knob;
the hands and icons will display the remaining minutes.

Atthe end of the set time, the MINUTE MINDER icon flashes and the buzzer
sounds for 1 minute (to silence it, briefly press the knob).

Turn the PROGRAMMES knob to position “0".

! To cancel the setting, press the TIME SETTING knob for 3 seconds: the
programming will be cancelled and the MINUTE MINDER icon will switch off.

Cooking modes

! A temperature value can be set for all cooking modes between 60°C and
Max, except for

¢+ GRILL (recommended: set only to MAX power level);
* GRATIN (recommended: do not exceed 200°C).

(=] TRADITIONAL OVEN mode

Both the top and bottom heating elements will come on. With this traditional
cooking mode, it is best to use one cooking rack only; if more than one rack
is used, the heat will be distributed unevenly.

MULTI-COOKING mode

All the heating elements (top and bottom), as well as the fan, will come on.
Since the heat remains constant throughout the oven, the air cooks and
browns food uniformly. Amaximum of two racks may be used at the same time.

I ToP OVEN mode
The top heating element comes on. This mode can be used to brown food
at the end of cooking.

[T GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely high and direct temperature
of the grill makes it possible to brown the surface of meats and roasts while
locking in the juices to keep them tender. The grill is also highly recommended
for dishes that require a high temperature on the surface: such as beef steaks,
veal, rib steak, filets, hamburgers etc... Some grilling examples are included
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in the “Practical Cooking Advice” paragraph. Always cook in this mode with
the oven door closed.

GRATIN mode

The top heating element, as well as the fan, will come on. This combination
of features increases the effectiveness of the unidirectional thermal radiation
of the heating elements through forced circulation of the air throughout the
oven. This helps prevent food from burning on the surface, allowing the heat
to penetrate right into the food. Always cook in this mode with the oven door
closed.

Practical cooking advice
Do not place racks in position 1 and 5 during fan-assisted cooking. Excessive
direct heat can burn temperature sensitive foods.

!n the GRILL and GRATIN cooking modes, place the dripping pan in position
1 to collect cooking residues (fat and/or grease).

Cooking advice table

MULTI-COOKING
+ Use position 2 and 4, placing the food that requires more heat on 2.
*  Place the dripping pan on the bottom and the rack on top.

GRILL

+ Insert the rack in position 3 or 4. Place the food in the centre of the rack.

+ We recommend that you set the maximum power level. The top heating
element is regulated by a thermostat and may not always be on.

PIZZA

+  For best results when cooking pizza, use the MULTI-COOKING mode.

+ Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack provided.
Fora crispy crust, do not use the dripping pan (prevents crust from forming
by extending cooking time).

+ Ifthe pizza has a lot of toppings, we recommend adding the mozzarella
cheese on top of the pizza halfway through the cooking process.

Cooking Weight | Rack Pre-heating | Recommended (?ooklng
modes Foods (in kg) position time (min) | temperature time
(minutes)
Duck 1 3 15 200 65-75
. Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
g°""e°t'°" Pork roast 1 3 15 200 70-80
ven Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Pizza (on 2 racks) 1 2and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2and 4 15 200 60-70
Mackerel 1 2 10 180 30-35
Multi-cooking | Plum cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2and 4 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 25-30
Top oven Browning food to perfect cooking | - 3/4 15 220 -
Soles and cuttlefish 1 4 5 Max 8-10
Squid and prawn kebabs 1 4 5 Max 6-8
Cod filet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3or4 5 Max 10-15
Grill Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Mackerels 1 4 5 Max 15-20
Toasts 4 4 5 Max 2-3
Gratin Grilled'chicken 1.5 2 5 200 55-60
Cuttlefish 1.5 2 5 200 30-35

18



Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in compliance with
international safety standards. The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

The appliance was designed for domestic use inside the home and is
not intended for commercial or industrial use.

The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. Itis
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.
When moving or positioning the appliance, always use the handles
provided on the sides of the oven.

Do not touch the appliance while barefoot or with wet or damp hands and
feet.

The appliance must be used by adults only for the preparation of
food, in accordance with the instructions provided in this booklet.
Any other use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes
improper use and is dangerous. The manufacturer may not be held
responsible for any damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

Do not touch the heating elements or certain parts of the oven door
when the appliance is in use; these parts become extremely hot.
Keep children well away from the appliance.

Make sure that the power supply cables of other electrical appliances do
not come into contact with the hot parts of the oven.

The ventilation and heat dispersal openings must never be obstructed.
Always grip the oven door handle in the centre: the ends may be hot.
Always use oven gloves when placing cookware in the oven or when
removing it.

Do not use aluminium foil to line the bottom of the oven.

Do not place flammable materials in the oven: if the appliance is switched
on accidentally, the materials could catch fire.

Always make sure the knobs are in the “o”/“0” position when the appliance
is not in use.

When unplugging the appliance, always pull the plug from the mains
socket; do not pull on the cable.

Do not perform any cleaning or maintenance work without having
disconnected the appliance from the electricity mains.

If the event of malfunctions, under no circumstances should you attempt
to perform the repairs yourself. Contact an authorised Service Centre (see
Assistance).

Do not rest objects on the open oven door.

Do not let children play with the appliance.

The appliance should not be operated by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

The appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Disposal

When disposing of packaging material: observe local legislation so that
the packaging may be reused.

The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE), requires that old household electrical
appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order
to optimise the recovery and recycling of the materials they contain
and reduce the impact on human health and the environment.

(1) InpesiT

The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the appliance it must be separately
collected.

Consumers should contact their local authority or retailer for information
concerning the correct disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the environment

+ Whenever possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as little as possible because heat is lost every time
it is opened. To save a substantial amount of energy, simply switch off
the oven 5 to 10 minutes before the end of your planned cooking time
and use the heat the oven continues to generate.

+ Automatic programmes are based on standard food product.

+ Keep gaskets clean and tidy to prevent any door energy losses

« If you have a timed tariff electricity contract, the “delay cooking” option
will make it easier to save money by moving operation to cheaper time
periods.

I'This product complies with the requirements of the latest European Directive
on the limitation of power consumption of the standby mode.

19



Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out
any work on it.

Cleaning the appliance

+ The stainless steel or enamel-coated external parts and the rubber seals
may be cleaned using a sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the removal of stubbomn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not use abrasive
powders or corrosive substances.

+ The inside of the oven should ideally be cleaned after each use, while itis
still lukewarm. Use hot water and detergent, then rinse well and dry with
a soft cloth. Do not use abrasive products.

+ Al accessories - with the exception of the sliding racks - can be washed
like everyday crockery, and are even dishwasher safe.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the appliance.

Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a sponge and a non-abrasive
cleaning product, then dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these could scratch the surface
and cause the glass to crack.

For more thorough cleaning purposes, the oven door may be removed:

1. Open the oven door fully (see diagram);

2. Lift up and turn the small levers located on
the two hinges (see diagram);

3. Grip the door on the two external sides
and close it approximately half way. Pull the
door towards you, lifting it out of its slot (see
diagram).

To replace the door, reverse this sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals are damaged,
please contact your nearest Service Centre (see Assistance). We recommend
that the oven is not used until the seals have been replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven light bulb:

1. Remove the glass cover of the
lamp-holder.

2. Remove the light bulb and replace
it with a similar one: Wattage 25 W,
capE 14.

3. Replace the glass cover (see
diagram).

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder consultarlo en todo
momento. En caso de venta, de cesion o de mudanza, verifique que
permanezca junto al aparato para informar al nuevo propietario sobre su
funcionamiento y sobre las advertencias correspondientes.

I'Lea atentamente las instrucciones: contienen importante informacion sobre
la instalacion, el uso y la seguridad.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il faut les mettre au
rebut en respectant la réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du secteur
conformément aux instructions du fabricant. Une mauvaise installation peut
causer des dommages a des personnes, des animaux ou des biens.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato es necesario que el

mueble tenga las caracteristicas adecuadas:

* Los paneles adyacentes al horno deben ser de materiales resistentes al
calor

* En el caso de muebles de madera chapeada, las colas deben ser
resistentes a una temperatura de 100°C

+ para empotrar el horno, ya sea cuando se instala bajo encimera (ver la
figura) 0 en columna, el mueble debe tener las siguientes dimensiones:

595 mm.

595"1/;,

'LE)“\“\/"

! Una vez empotrado el aparato no se deben permitir contactos con las
partes eléctricas.El consumo declarado en la placa de caracteristicas ha
sido medido en una instalacion de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacion es necesario eliminar la pared posterior
del hueco para el horno. Es preferible instalar el horno apoyado sobre dos
listeles de madera o sobre una superficie continua que tenga una abertura
de 45 x 560 mm. como minimo (ver las figuras).

(1) InpesiT

Centrado y fijacion
Para fijar el aparato al mueble: abra la puerta del horno y enrosque 4 tornillos
para madera en los 4 orificios del marco.

! Todas las partes que garantizan la proteccion se deben fijar de modo tal
que no puedan ser quitadas sin la ayuda de una herramienta.

Conexion eléctrica

Los hornos que poseen cable de alimentacion tripolar, son fabricados para
funcionar con corriente alterna a la tensién y frecuencia indicadas en la
placa de caracteristicas que se encuentra en el aparato (ver mas adelante).

Montaje del cable de alimentacion eléctrica

1. Abrir el panel de bornes haciendo

= )
= palanca con un destomillador sobre
= .
las lenglietas laterales de la tapa:
Z tirar y abrir (ver la figura).
=
~
_
7 2. Instalar el cable de alimentacion

eléctrica: Aflojar el tornillo de la
mordaza de terminal de cable y los
tres tornillos de los contactos L-N-
4 . .
— v luego fijar los cables debajo
de las cabezas de los tornillos
respetando los colores Azul (N),
Marron (L) y Amarillo-Verde =
(ver la figura).

3.Fijarel cable en el correspondiente
sujetacable.

4., Cerrar la tapa del panel de bomes.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga indicada en la placa
de caracteristicas (ver al costado).

En el caso de conexion directa a la red, es necesario interponer entre el
aparato y la red, un interruptor omnipolar con una distancia minima entre
los contactos de 3 mm., dimensionado para esa carga y que responda a las
normas vigentes (el cable a tierra no debe ser interrumpido por el interruptor).
El cable de alimentacion eléctrica se debe colocar de modo tal que no
alcance en ninguin punto una temperatura que supere en 50°C la temperatura
ambiente (por ejemplo, la parte posterior del horno).

! El instalador es responsable de la correcta conexion eléctrica y del
cumplimiento de las normas de seguridad.
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Antes de efectuar la conexion verifique que:

+ latoma tenga conexion a tierra y que sea conforme con la ley; PLACA DE CARACTERISTICAS

* latoma sea capaz de soportar la carga maxima de potencia de la maquina ancho 43,5 cm.
indicada en la placa de caracteristicas; Dimensiones* altura 32,4 cm.

+ latension de alimentacion eléctrica esté comprendida dentro de los valores profundidad 40,6 cm.
indicados en la placa de caracteristicas; Volumen* litros 58

+ latoma sea compatible con el enchufe del aparato. Si no es asi, sustituya

la toma o el enchufe; no utilice prolongaciones ni conexiones mulltiples. ancho 45,5 cm.

Dimensiones** altura 32,4 cm.

'Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma de corriente deben profundidad 40,6 cm.

ser facilmente accesibles. Volumen** litros 60
o ) ) . voltaje 220-240V~ 50/60Hz o 50Hz
! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones. Conexiones (ver placa caracteristicas) potencia
eléctricas méxima absorbida 2250W
! El cable debe ser revisado periddicamente y sustituido s6lo por técnicos
autorizados (ver Asistencia) i ’ i Reglamento (UE) n® 65/2014, por el
' que se aplica la Directiva 2010/30/CE.
. - Reglamento (UE) n° 66/2014, por el
! La empresa declina toda responsabilidad cuando estas normas no que se aplica la Directiva 2009/125/CE.
sean respetadas. Reglamento EN 60350-1,
. Reglamento EN 50564
Etiqueta
de Energia Consumo de energia por
y Ecodisefio conveccion Natural —funcion de

calentamiento: I:, Tradicional;

Clase consumo de energia
Clase conveccion Forzada - funcion
calentamiento: Multicoccion.

Este aparato es conforme con las
siguientes Directivas: Comunitarias:
- 2006/95/CE del 12/12/06 (Baja
tension) y posteriores modificaciones
- 2004/108/CE del 15/12/04
(Compatibilidad Electromagnética)

y sucesivas modificaciones

- 93/68/CEE del 22/07/93 y sucesivas
modificaciones.

- 2012/19/UE y posteriores
modificaciones.

- 1275/2008 standby/off mode.

A

* S6lo para modelos con guias embutidas.
** So6lo para modelos con guias a ras.
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Puesta en funcionamiento y uso

ATENCION! El homo esté dotado
de un sistema de bloqueo de las
parrillas que permite quitarlas sin
que sobresalgan del horno (1).
Para quitar completamente las
parrillas, como se indica en el
dibujo, es suficiente levantarlas
cogiéndolas de la parte delantera
y tirar (2).

! La primera vez que encienda el horno, hagalo funcionar vacio, durante
una hora aproximadamente, con el termostato al méximo y con la puerta
cerrada. Luego apaguelo, abra la puerta del horno y airee el ambiente. El
olor que se advierte es debido a la evaporacion de las sustancias utilizadas
para proteger el horno.

Poner en funcionamiento el horno

1. Seleccione el programa de coccién deseado girando el mando
PROGRAMAS.

2. Elijala temperatura girando el mando TERMOSTATO. La Tabla de coccion
(ver Programas) contiene una lista con las cocciones y las correspondientes
temperaturas aconsejadas.

3. El piloto TERMOSTATO encendido indica la fase de calentamiento hasta
la temperatura seleccionada

4. Durante la coccion es posible:

- modificar el programa de coccion con el mando PROGRAMAS;

- modificar la temperatura con el mando TERMOSTATO;

- interrumpir la coccion llevando el mando PROGRAMAS hasta la posicion
‘0"

!'No apoye nunca objetos en el fondo del horno porque se puede dafiar el
esmalte.

! Cologue siempre los recipientes de coccion sobre la parrilla suministrada
con el aparato.

Ventilacion de enfriamiento

Para disminuir la temperatura externa, algunos modelos poseen un ventilador
de enfriamiento. El mismo genera un chorro de aire que sale entre el panel de
control y la puerta del horno.

!'Alfinal de la coccion, el ventilador permanece en funcionamiento hasta
que el horno esté suficientemente frio.

Luz del horno
Se enciende seleccionando < con el mando PROGRAMAS. Permanece
encendida cuando se selecciona un programa de coccion.

Reloj con contador de minutos Rustico

— Mando de
FIJACION DE TIEMPOS

Icono
CONTADOR DE MINUTOS

Icono
RELOJ

!'Los ajustes son posibles sdlo si el horno esta conectado a la instalacion

(1) InpesiT

eléctrica. A falta de corriente durante mas de 10 segundos, el programador
se para: al restablecerse la corriente, el icono RELOJ parpadea para indicar
que ha habido un corte de suministro y que es necesario ajustar la hora
nuevamente.

Ajuste de la hora

Para ajustar la hora pulsar brevemente el selector PROGRAMACION DE
TIEMPOS hasta que el icono RELOJ empiece a parpadear.

Para incrementar o reducir la hora de a 1 minuto, girar el selector en sentido
horario o antihorario; la aguja de los minutos se desplazara de a 1 minuto en
sentido horario 0 antihorario.

10 segundos después del dltimo ajuste, el programador sale automaticamente
de la modalidad de ajuste.

Programacion del cuentaminutos
! Esta funcion no interrumpe la coccion y es independiente del uso del homno;
sirve para hacer sonar la sefial acustica al finalizar los minutos programados.

Paraactivar el cuentaminutos, pulsar brevemente el selector PROGRAMACION
DE TIEMPOS hasta que el icono CUENTAMINUTOS empiece a parpadear.
Para incrementar o reducir el tiempo del cuentaminutos, girar el selector
PROGRAMACION DE TIEMPOS en sentido horario o antihorario; la aguja
de los minutos se desplaza de a 1 minuto.

El parpadeo del icono CUENTAMINUTOS continda 10 segundos
después de la ultima rotacion. El ajuste se confirma pulsando el selector
PROGRAMACION DE TIEMPOS o dejando pasar 10 segundos, siempre
que se haya programado al menos 1 minuto de coccion.

El encendido del icono CUENTAMINUTOS indica la programacion efectiva;
el recuento del tiempo comienza de inmediato.

Seleccionar el programa de coccidn deseado con el selector PROGRAMAS.
Para visualizar el tiempo programado pulsar brevemente y soltar el selector
PROGRAMACION DE TIEMPOS; las agujas marcan los minutos restantes.
Al finalizar el tiempo programado, el icono CUENTAMINUTOS parpadea y
la sefial acUstica suena 1 minuto (para desactivarla pulsar brevemente el
selector).

Poner el selector PROGRAMAS en “0".

! Para anular la programacién, pulsar el selector PROGRAMACION
DE TIEMPOS 3 segundos: la programacion se anula y el icono
CUENTAMINUTOS se apaga.

Programas

! En todos los programas se puede fijar una temperatura
entre 60°C y MAX, excepto en:

+ GRILL (se aconseja elegir sblo MAX);
+ GRATIN (se aconseja no superar una temperatura de 200°C).

= Programa HORNO TRADICIONAL

Se encienden los dos elementos calentadores inferior y superior. Con esta
coccion tradicional es mejor utilizar una sola bandeja: si se utilizan varias
bandejas se produce una mala distribucién de la temperatura.

Programa MULTICOCCION

Se encienden todos los elementos calentadores (superior, inferiory circular) y
se pone en funcionamiento el ventilador. Debido a que el calor es constante en
todo el horno, el aire cocina y tuesta la comida de modo uniforme. Es posible
utilizar hasta un maximo de dos bandejas simultaneamente.
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O Programa HORNO “SUPERIOR”
Se enciende el elemento calentador superior. Esta funcion se puede utilizar
para retoques de coccion.

Programa GRILL

Se enciende el elemento calentador superior. La temperatura muy elevada
y directa del asador eléctrico permite el inmediato tostado superficial de los
alimentos que, obstaculizando la salida de los liquidos, los mantiene mas
tiernos en su interior. La coccion con el asador eléctrico es particularmente
aconsejada para aquellos platos que necesitan de una elevada temperatura
superficial: chuletas de terera y de vaca, entrecote, solomillo, hamburguesas,
etc... Enel parrafo “Consejos practicos para la coccion” se encuentran algunos
ejemplos de su uso. Realice las cocciones con la puerta del homo cerrada.

Programa GRATIN

Se enciende el elemento calentador superior y se pone en funcionamiento
el ventilador. A la irradiacion térmica unidireccional, le agrega la circulacion
forzada del aire en el interior del horno. Esto impide que se quemen
superficialmente los alimentos aumentando el poder de penetracion del calor.
Realice las cocciones con la puerta del horno cerrada.

Consejos practicos para cocinar

! En las cocciones ventiladas no utilice las posiciones 1y 5: son las que
reciben directamente el aire caliente lo cual podria provocar quemaduras
de las comidas delicadas.

Tabla de coccion

!'En las cocciones GRILL y GRATIN, coloque la grasera en la posicion 1 para
recoger los residuos de coccion (jugos y/o grasas).

MULTICOCCION

+ Utilice las posiciones 2 y 4 colocando en la 2 los alimentos que requieren
mayor calor.

+ Coloque la grasera abajo y la parrilla arriba.

GRILL

* Introduzca la parrilla en la posicion 3 0 4 y coloque los alimentos en el
centro de la parrilla.

+ Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor maximo. No se alarme
si la resistencia superior no permanece constantemente encendida: su
funcionamiento esta controlado por un termostato.

PIZZA

+  Perunabuona cottura della pizza ultilizzate il programma MULTICOTTURA.

+ Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano apoyandola sobre la
parrilla suministrada con el horno.
Utilizando la grasera se aumenta el tiempo de coccion y dificiimente se
obtiene una pizza crocante.

+ En el caso de pizzas muy condimentadas es aconsejable colocar la
mozzarella (queso tipico de ltalia) en la mitad de la coccidn.

Duracién
Programas | Alimentos Peso | Posicion de | Precalentamiento | Temperatura [ dela
(Kg) | los estantes (minutos) aconsejada | coccion
(minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Horno Asado de ternera o de vaca 1 3 15 200 70-75
_ Asado de cerdo 1 3 15 200 70-80
Tradicional | g;;cochos (de pastafiora) i 3 15 180 15-20
Tortas glaseadas 1 3 15 180 30-35
Pizza (en 2 niveles) 1 2y4 15 230 15-20
Lasafias 1 3 10 180 30-35
Cordero 1 2 10 180 40-45
Pollo asado + patatas 1+1 2y4 15 200 60-70
Caballa 1 2 10 180 30-35
Multicoccién Elqm-cake 1 2 10 170 40-50
ojaldre relleno con crema (en 2
niveles) 0.5 2y4 10 190 20-25
Bizcochos (en 2 niveles) 0.5 2y4 10 180 10-15
Bizcocho (en 1 nivel) 05 2 10 170 15-20
Bizcocho (en 2 niveles) 1 2y4 10 170 20-25
Tortas saladas 15 3 15 200 25-30
« Horn.o " Retoques de coccion - 3/4 15 220 -
superior
Lenguados y sepias 1 4 5 Max 8-10
Broquetas de calamares y cangrejos 1 4 5 Max 6-8
Filete de merluza 1 4 5 Max 10
Verduras a la parrilla 1 304 5 Max 10-15
Grill Bistec de ternera 1 4 5 Max 15-20
Chuletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburguesas 1 4 5 Max 7-10
Caballa 1 4 5 Max 15-20
Tostadas n.’ 4 4 5 Max 2-3
. Poallo a la parrilla 1.5 2 5 200 55-60
Gratin Sepias 15 2 5 200 30-35
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad con las normas
internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad y deben ser
leidas atentamente.

Seguridad general

+ El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no profesional en el
interior de una vivienda.

+ El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el espacio esta
protegido porque es muy peligroso dejarlo expuesto a la lluvia y a las
tormentas.

+ Para mover el aparato utilice siempre las manijas correspondientes
ubicadas en los costados del horno.

+ Notoque el aparato descalzo o con las manos y pies mojados o himedos.

+ El aparato debe ser utilizado para cocinar alimentos, sélo por personas
adultas y siguiendo las instrucciones contenidas en este manual. Cualquier
otro uso (como por ejemplo: calefaccion de ambientes) se debe considerar
impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante no puede ser considerado
responsable por eventuales dafios derivados de usos impropios, erroneos
e irracionales.

+ Mientras se utiliza el aparato, los elementos calentadores y algunas partes
de la puerta del horno se calientan mucho. Tenga cuidado de no tocarlos
y mantenga a los nifios alejados de ellos.

+ Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros electrodomésticos
entre en contacto con partes calientes del horno.

+No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion del calor.

+ Tome la manija de apertura de la puerta en el centro: en los costados
podria estar caliente.

+  Utilice siempre guantes para horno para introducir o extraer recipientes.

+No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

+ No coloque materiales inflamables en el horno: si el aparato se pone en
funcionamiento inadvertidamente, podria incendiarse.

+ Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que los mandos estén
en la posicion “e”/“0”.

+ No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando del cable sino
sujetando el enchufe.

+ Norealice lalimpieza o el mantenimiento sin haber desconectado primero
el aparato de la red eléctrica.

+ En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos internos para
intentar una reparacion. Llame al Servicio de Asistencia Técnica (ver
Asistencia).

+No apoye objetos sobre la puerta del horno abierta.

+ Evite que los nifios jueguen con el aparato.

+ No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas (incluidos los
nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, por
personas inexpertas o que no tengan familiaridad con el producto, salvo
que estén vigiladas por una persona responsable de su seguridad, o que
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el uso del aparato.

+ El aparato no se debe poner en funcionamiento a través de un
temporizador externo o de un sistema de mando a distancia.

Eliminacién

+  Eliminacion del material de embalaje: respete las normas locales, de esta
manera los embalajes podran ser reutilizados.

+ En base a la Norma europea 2012/19/UE de Residuos de aparatos
Eléctricos y Electronicos (RAEE), los electrodomésticos viejos no pueden
ser arrojados en los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacion y reciclado de
los componentes y materiales que los constituyen, y reducir el impacto
en la salud humana y el medioambiente. El simbolo del cubo de basura

(1) InpesiT

tachado se marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacion de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o con el vendedor para
informarse en relacion a la correcta eleminacion de su electrodoméstico
viejo.

Ahorrar y respetar el medioambiente
+ Siempre que sea posible, evite el precalentamiento del horno y siempre
trate de llenarlo. Abra la puerta del horno tan poco como sea posible
porque el calor se pierde cada vez que se abre. Para ahorrar una cantidad
sustancial de energia, solo apague el interruptor del horno entre 5 a 10
minutos antes de terminar su tiempo de coccion previsto y aproveche el
calor que el horno contintia generando.

+ Los programas automaticos estan basados en productos alimenticios
regulares.

+ Mantenga los empaques limpios y ordenados para prevenir pérdidas de
energia a través de la puerta

+ Sitiene una tarifa eléctrica regulada segun la hora del dia, la opcion de
“coccion diferida” le ayudara a ahorrar al retrasar la operacion de coccion
a un momento del dia en que la tarifa eléctrica sea mas barata

! Este producto satisface los requisitos impuestos por la nueva Directiva
Europea sobre la limitacion del consumo de energia en modo de espera
o stand by.
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Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el aparato de la red de
alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

+ Las partes externas esmaltadas o de acero inoxidable y las juntas de
goma se pueden limpiar con una esponja empapada en agua tibia y jabon
neutro. Silas manchas son dificiles de eliminar use productos especificos.
Se aconseja enjuagar abundantemente y secar después de la limpieza.
No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas.

+ Elinterior del horno se debe limpiar preferentemente cada vez que se
utiliza, cuando todavia esta tibio. Utilice agua caliente y detergente,
enjuague y seque con un pafio suave. Evite el uso de productos abrasivos.

+ Losaccesorios se pueden lavar como cualquier vajila, incluso enlavavajillas,
con excepcidn de las guias deslizables.

!'No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion para la limpieza del
aparato.

Limpiar la puerta

Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y productos no abrasivos y séquelo
con un pafio suave; no utilice materiales asperos abrasivos o raederas
metalicas afiladas que puedan rayar la superficie y quebrar el vidrio.

Para lograr una limpieza mas profunda es posible desmontar la puerta del
horno:

1. para ello, abra completamente la puerta
(ver la figura);

2. alce y gire las palancas ubicadas en las
dos bisagras (ver la figura);

3. sujete la puerta de los costados externos y
ciérrela lenta pero no completamente. Luego
tire la puerta hacia si, extrayéndola de su lugar
(ver lafigura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento pero en sentido
contrario.

Controlar las juntas

Controle periddicamente el estado de la junta que rodea la puerta del homo. Si
se encontrara dafiada llame al Centro de Asistencia Técnica mas cercano (ver
Asistencia). Es aconsejable no usar el horno hasta que no haya sido reparada.

Sustituir la bombilla

Para sustituir la bombilla de
iluminacion del horno:

1. Desenrosque la tapa de vidrio del
portalampara.

2. Extraiga la bombilla y sustitiyala
con una analoga: potencia de 25 W,
casquillo E 14.

3. Vuelva a colocar la tapa (ver la
figura).

!'No utilice la Idmpara del horno para iluminar ambientes.
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a qualquer
momento. No caso de venda, cessdo ou mudanga, assegure-se que 0
mesmo permanece com o aparelho para informar o novo proprietario sobre
o funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

I Leia com atengéo as instrugdes: ha informagdes importantes sobre a
instalagéo, a utilizagéo e a seguranga.

Posicionamento

!'As embalagens ndo séo brinquedos para as criancas e devem ser eliminadas
em conformidade com as regras de colecta diferenciada (veja em Precaugdes
e Conselhos).

! Ainstalagéo deve ser realizada segundo estas instrugdes e por pessoal
profissional qualificado. Umainstalagéo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

! Este aparelho pod

e ser instalado e funcionar somente em local permanentemente ventilado
segundo a posicdo de Normas em vigor. Devem ser observados os seguintes
requisitos:

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é necessario que o mével

seja de caracteristicas adequadas:

*  0s painéis adjacentes ao forno devem ser de material resistente ao calor;

¢ nocaso de moveis de madeira contraplacada, as colas devem ser resistentes
a temperatura de 100°C.

* para encaixar o forno, quer no caso de instalag@o sob uma banca (veja
a figura) quer em coluna, o mével deve ter as seguintes medidas:

595 mm.

15‘“‘“/"
! Depois de ter encaixado o aparelho, ndo deve ser possivel contacto com

as partes eléctricas. As declaragbes de consumo indicadas na placa das
caracteristicas foram medidas com este tipo de instalagéo.

Ventilagao

Para garantir uma boa ventilagao é necessario eliminar a parede traseira do
véo. E preferivel instalar o forno de maneira que apoie-se sobre duas ripas
de madeira, ou sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x 560
mm. (veja as figuras).

(1) InpesiT

Colocar no centro e prender
Para prender o aparelho no mével: abra a porta do forno e atarraxe 4
parafusos na madeira, nos 4 furos situados na moldura ao redor.

i :
el Wi

[ A\

! Todos os componentes de garantia da proteccé@o precisam estar presos
de modo que ndo possam ser tirados sem o emprego de uma ferramenta.

— P

Ligagao eléctrica

Os fornos equipados com cabo de fornecimento com trés pélo, sdo
preparados para funcionar com corrente alternada na tenséo e frequéncia
de fornecimento indicadas na placa de identificagéo situada no aparelho
(veja a seguir).

Montagem do cabo de fornecimento

1. Para abrir a caixa de terminais
faga alavanca com uma chave de
parafuso nas linguetas aos lados da
tampa: puxe e abra a tampa (veja
afigura).

N\ IR

A\

2. Instale o cabo de alimentagéo:
desatarraxe o parafuso do grampo
do cabo e os trés parafusos dos
4 .
contactos L-N-—="e, em seguida,
prenda os fios embaixo das cabegas
dos parafusos a obedecer as cores:
Azul (N) Castanho (L) Amarelo-
Verde == (veja a figura).
3. Prenda o cabo no respectivo
grampo.
4. Feche a tampa da caixa dos
terminais.

Ligagao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas para a carga
indicada na placa de identificagdo (veja ao lado).

No caso de uma ligacéo directa a rede, serd necessario interpor, entre o
aparelho e a rede, um interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimens&o certa para a carga € em conformidade
com as normas em vigor (a ligagao a terra ndo deve ser interrompida pelo
interruptor). O cabo de alimentagao deve ser colocado de maneira que em
nenhum ponto ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente (por exemplo,
a parte traseira do forno).

'O técnico instalador é responsavel pela realizagéo certa da ligagao eléctrica
e da obediéncia das regras de seguranga.
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Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

AP . . PLACA DAS CARACTERISTICAS
+ a tomada tenha uma ligagdo a terra e seja em conformidade com a

legislagao; largura 43,5 cm
+ atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima de poténcia Medidas* altura 32,4 cm
da maquina, indicada na placa de identificagéo; profundidade 40,6 cm
+ atenséo de alimentag&o seja entre os valores da placa de identificagéo; Volume* Litros 58
+ atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em caso contrario,
substitua a tomada ou a ficha; ndo empregue extensées nem tomadas N largura 45,5 cm
miltiplas. Medidas altura 32,4 cm
profundidade 40,6 cm
! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo eléctrico e a tomada Volume** Litros 60
da corrente deve ser facil.

Tensédo de 220/240 V~ 50/60Hz ou 50Hz

Ligacoes . .
1'0 cabo néo deve ser dobrado nem comprimido. eléctricas (vej? a.plac’a S das carac@erlstlcas)
poténcia maxima absorvida 2250W
'O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido somente por Directiva EU no 65/2014 integrando
técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica). a Directiva 2010/30/EU.
Regulamento EU no 66/2014
! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se estas regras integrando a Directiva 2009/125/EC.
ndo forem obedecidas. Regulamento EN 60350-1
Rétulo Regulamento EN 50564
Energético
e Concepgdo Consumo de energia com convecgéo
Ecoldgica Natural — fungéo de aquecimento:
Tradicional;

Consumo energia declaragédo
Classe com convecgao Forgada -
fungcdo de aquecimento:

Cozedura Mdiltipla. <%

Este aparelho esté

em conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade Europeia:
- 2006/95/CE de 12/12/06 (Baixa
Tensao) e posteriores modificagdes
- 2004/108/CE de 15/12/04
(Compatibilidade Electromagnética)
e posteriores modificagcdes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e
posteriores modificagdes.

- 2012/19/UE e posteriores modificagdes.
- 1275/2008 standby/off mode.

A

* Apenas para modelos com guias integradas.
** Apenas para modelos com guias em fio.
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Inicio e utilizagao

ATENGAO! O forno esta equipado
com um sistema de bloqueio das
grelhas que permite retiré-las sem
que estas ressaiam do forno (1).
Para retirar completamente as
grelhas, tal como indicado no
desenho, basta levanta-las,
segurando-as pela parte da frente,
e puxa-las (2).

! Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos de fazer funcionar
o forno vazio pelo menos durante uma hora, com o termédstato posto a
temperatura méxima e a porta fechada. Pode apagar, abrir a porta do forno
e ventilar a sala. O odor que se sente deve-se a evaporagao das substancias
empregadas para proteger o forno.

Inicio do forno

1. Para seleccionar o programa de cozedura que desejar, rode o selector
dos PROGRAMAS.

2. Para escolher a temperatura rode o selector do TERMOSTATO. Uma lista
com as cozeduras e as respectivas temperaturas aconselhadas pode ser
consultada na Tabela de cozedura (veja os Programas).

3. O indicador luminoso do TERMOSTATO acesa indica a fase de
aquecimento até a temperatura definida.

4. Durante a cozedura é sempre possivel:

- modificar o programa de cozedura mediante o selector dos PROGRAMAS;
- modificar a temperatura mediante o selector do TERMOSTATO;

- interromper a cozedura se recolocar o selector dos PROGRAMAS na
posicao “0".

! Nunca encoste objectos no fundo do forno, para evitar riscos de danos
ao esmalte.

! Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a grade fornecida.

Ventilagao de arrefecimento

Para obter uma redugéo das temperaturas externas, alguns modelos séo
equipados com uma ventoinha de arrefecimento. Esta gera um jacto de ar
que sai entre o painel de comandos e a porta do forno.

!'No final da cozedura, a ventoinha continua a funcionar até o forno arrefecer
suficientemente.

Luz do forno
Acende-se se for seleccionado O mediante o selector dos PROGRAMAS.
Permanece acesa quando se seleccionar um programa de cozedura.

Reldgio com contador de minutos Rustico

Selectorde
() — PROGRAMAGAO dos
TEMPOS

icone
CONTADOR DE MINUTOS

icone
RELOGIO

! Todas as programagdes séo possiveis somente se o forno estiver ligado
ao sistema eléctrico. Em caso de falta de corrente eléctrica, por mais de

(1) InpesiT

10 segundos, o programador para: ao voltar a corrente eléctrica, o icone
RELOGIO piscara para indicar que houve um black-out € que € necessario
regular novamente o horario.

Acertar a hora

Para acertar a hora indicada pelos ponteiros, pressione brevemente o
selector CONFIGURAGAO de TEMPOS até que o icone do RELOGIO
comece a piscar.

Para incrementar ou decrementar o hordrio visualizado com passos de 1
minuto, gire 0 selector no sentido dos ponteiros do relégio e o ponteiro dos
minutos ird mover-se a passos de 1 minuto no sentido horario ou anti-horario.
Apds 10 segundos desde a ultima actualizagdo, o programador saira
automaticamente da modalidade de regulagéo.

Programe o contador de minutos

! Esta fungdo ndo interrompe a cozedura e prescinde do uso do forno;
permite apenas accionar o sinal acUstico quando terminarem os minutos
programados.

Para activar o contador de minutos, pressione brevemente o selector
CONFIGURAGAOQ de TEMPOS até que o icone CONTADOR DE MINUTOS
comece a piscar.

Para aumentar ou diminuir o tempo do contador de minutos, gire o selector
CONFIGURACAQ de TEMPOS no sentido horario ou anti-horario e o ponteiro
dos minutos ira mover-se a passos de 1 minuto.

A intermiténcia do icone CONTADOR DE MINUTOS continua por 10
segundos desde a Ultima rotagdo. A configuracdo pode ser confirmada
premindo o selector CONFIGURACAO de TEMPOS ou deixando passar
os 10 segundos desde que tenha sido programado pelo menos 1 minuto
de cozedura.

O icone CONTADOR DE MINUTOS aceso indica que a configuragéo foi
realizada com sucesso € a contagem do tempo inicia imediatamente.
Seleccione o programa de cozedura que desejar mediante o selector dos
PROGRAMAS.

Para visualizar o tempo configurado, pressione brevemente e solte o selector
CONFIGURAGCAO de TEMPOS; os ponteiros mostram os minutos restantes.
No fim da cozedura, o icone CONTADOR DE MINUTOS piscara e o alarme
emitira sinais sonoros por 1 minuto (para desactiva-lo, pressione brevemente
o selector).

Colocar o selector dos PROGRAMAS na posicao “0”.

! Para anular a configuragdo, pressione o selector CONFIGURAGCAO de
TEMPOS durante 3 segundos: a programagéo sera anulada e o icone
CONTADOR DE MINUTOS desliga-se.

Programas

! Pa[a todos os programas pode ser definida uma temperatura entre 60°C
e MAX., excepto:.

* GRILL (é aconselhavel configurar somente em MAX.);
+ GRATIN (é aconselhavel ndo ultrapassar a temperatura de 200°C).

—IPrograma de FORNO TRADICAO

Activam-se os dois elementos aquecedores inferior e superior. Com esta
cozedura tradicional € melhor utilizar uma Unica prateleira: com mais de uma
prateleira havera ma distribuicdo da temperatura.

Programa de COZEDURA MULTIPLA
Activam-se todos os elementos aquecedores (superior € inferior) e entra em
funcionamento a ventoinha. Como o calor é constante e uniforme em todo o
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forno, o ar coze e cora os alimentos de maneira uniforme. E possivel utilizar
até duas prateleiras no maximo contemporaneamente.

I Programa FORNO DE CIMA
Acende-se o elemento aquecedor superior. Esta fungdo pode ser utilizada
para retoques na cozedura.

™ Programade GRILL

Acende-se 0 elemento aquecedor superior. A temperatura muito alta e directa
do grill possibilita corar imediatamente a superficie dos alimentos que, como
obstruem a saida dos liquidos, mantém o interior mais macio. A cozedura
no grill é especialmente aconselhada para os pratos que necessitarem
de alta temperatura na superficie: bifes de vitela ou vaca, entrecote, filés,
hamburgueres et, ... Alguns exemplos de utilizagéo estdo apresentados na
paragrafo “Conselhos praticos para a cozedura”. Coza com a porta do forno
fechada.

Programa de GRATIN

Activa-se 0 elemento aquecedor superior e comega a funcionar a ventoinha.
Une a irradiagdo térmica unidirecional com a circulagéo forcada do ar no
interior do forno. Deste modo impede-se a queimadura da superficie dos
alimentos ao aumentar-se o poder de penetrag@o do calor. Coza com a
porta do forno fechada.

Tabela de cozedura

Conselhos praticos para cozedura

!'Nas cozeduras ventiladas ndo utilize as posicdes das prateleiras 1 e 5: que
recebem directamente ar quente porque poderao provocar queimaduras em
alimentos delicados.

! Nas cozeduras de GRILL e GRATIN, coloque a bandeja pingadeira na
posicdo 1 para recolher os residuos de cozedura (molhos e/ou gordura).

COZEDURAMULTIPLA

+ Utilize as posicdes 2 e 4 das prateleiras, coloque na 2 os alimentos que
necessitarem de mais calor.

+ Coloque a bandeja pingadeira embaixo € a grade em cima.

GRILL

+ Coloque a grade na posicéo 3 ou 4, disponha os alimentos no centro da
grade.

+  Eaconselhavel configurar o nivel de energia no méximo. N&o se alarme
se a resisténcia superior ndo permanecer constantemente acesa: 0 seu
funcionamento é controlado por um termostato;

PIZZA

+ Para cozer bem uma pizza utilize o programa de COZEDURAMULTIPLA.

+ Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha do forno.
Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de cozedura e
dificilmente sera obtida uma pizza crocante.

+No caso de pizzas com muita cobertura é aconselhavel colocar o queijo
mozzarella na metade da cozedura.

Pré Duragéo
. Peso | Posigao das . Temperatura da
Programas | Alimentos . aquecimento
(Kg.) prateleiras . aconselhada | cozedura
(minutos) -
(minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Forno Carne de vitela ou vaca assada 1 3 15 200 70-75
. . Carne de porco assada 1 3 15 200 70-80
Tradicional Biscoitos (de massa tenra) - 3 15 180 15-20
Tortas doces 1 3 15 180 30-35
Pizza (em 2 prateleiras) 1 2ed). 15 230 15-20
Lasanha 1 3 10 180 30-35
Cordeiro 1 2 10 180 40-45
Frango assado com batatas 1+1 2e4). 15 200 60-70
Cavala 1 2 10 180 30-35
Cozedura 1) ke 1 2 10 170 40-50
Multipla | gions (em 2 prateleiras) 05 2¢4) 10 190 20-25
Biscoitos (em 2 prateleiras) 05 2e4). 10 180 10-15
P&o-de-16 (em 1 prateleira) 0.5 2 10 170 15-20
P&o-de-16 (em 2 prateleiras) 1 2e4). 10 170 20-25
Tortas salgadas 1.5 3 15 200 25-30
Forno de cima | Retoques na cozedura - 3/4 15 220 -
Linguado e chocas 1 4 5 Max 8-10
Espetinhos de calamares e camaréo 1 4 5 Max 6-8
Filé de bacalhau 1 4 5 Max 10
Verduras na grelha 1 304 5 Max 10-15
Grill Bife de vitela 1 4 5 Max 15-20
Costeletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburgueres 1 4 5 Max 7-10
Cavala 1 4 5 Max 15-20
Tostas n.° 4 4 5 Max 2-3
. Frango na grelha 1.5 2 5 200 55-60
Gratinado | oy 15 2 5 200 30-35
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade com as normas
internacionais de seguranca. Estas adverténcias sao fornecidas por razdes
de seguranca e devem ser lidas com atengéo.

Seguranga geral

Este aparelho foi concebido para utilizagdo de tipo ndo profissional no
ambito de moradas.

Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo num sitio
protegido, porque € muito perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.
Para deslocar o aparelho pegue-o sempre pelos especificos manipulos,
situados aos lados do forno.

Né&o toque no aparelho se estiver descalgo, ou com as maos ou 0s pés
molhados ou humidos.

Este aparelho deve ser empregado para cozer alimentos, somente por
pessoas adultas e segundo as instrugdes apresentadas neste folheto.
Qualquer outro uso (como por exemplo, aquecedor de ambientes) deve
ser considerado improprio e portanto perigoso. O fabricante ndo podera
ser considerado responsavel pelos danos que houver derivantes de usos
improprios, errados ou irracionais.

Durante o uso deste aparelho, os elementos aquecedores e algumas das
partes da porta do forno esquentam-se muito. Tome cuidado para ndo
tocar nos mesmos e mantenha as criangas afastadas.

Evite que o cabo de alimentag&o de outros electrodomésticos encoste-se
em partes quentes do forno.

Né&o tape as aberturas de ventilagao e de eliminagao de calor.

Pegue pelo centro a maganeta de abertura da porta: os lados podem
estar quentes.

Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.

Nao forre o fundo do forno com folhas de aluminio.

Nao guarde material inflamével no forno: se 0 aparelho for inadvertidamente
colocado a funcionar, poderia incendiar-se.

Assegure-se sempre que 0s selectores estejam na posicao “e”/*o” quando
nao estiver a utilizar o aparelho.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada eléctrica, pegue pela
ficha.

N&o realize limpeza nem manutengéo sem antes ter desligado a ficha da
rede eléctrica.

Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos mecanismos internos
para tentar repara-las. Contacte a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia
técnica).

Nao coloque objectos sobre a porta do forno aberta.

Evite que as criangas brinquem com o aparelho.

Nao é previsto que este aparelho seja utilizado por pessoas (incluso
criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham familiaridade com o produto,
a na@o ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrugdes preliminares sobre 0 uso
do aparelho.

0 aparelho néo é destinado a ser colocado em funcionamento por
meio de um temporizador externo ou por um sistema de comando
a distancia separado.

Eliminagao

Eliminacdo do material de embalagem: obedega as regras locais, de
maneira que as embalagens possam ser reutilizadas.

Adirectiva Europeia 2012/19/UE relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (REEE) prevé que os electrodomésticos nao
devem ser eliminados no normal fluxo dos residuos sélidos urbanos.
Os aparelhos ndo mais utilizados devem ser recolhidos separadamente
para optimizar a taxa de recuperagao e reciclagem dos materiais que 0s

(1) InpesiT

compdem e impedir potenciais danos a sautde e ao meio ambiente. O
simbolo da lixeira cancelada esta indicado em todos os produtos para
lembrar o dever de colecta selectiva.
Para maiores informagdes sobre a correcta eliminagédo dos
electrodomésticos, os proprietarios poderdo contactar o servico de
colecta publico ou os revendedores.

Economia e respeito do meio ambiente

Sempre que possivel, evitar pré-aquecer o forno e tentar sempre enché-lo.
Abrir a porta do forno tdo pouco quanto possivel porque o calor perde-se
de cada vez que ¢ aberta. Para economizar uma quantidade significativa
de energia, desligue simplesmente o forno 5 a 10 minutos antes do fim
do seu tempo planeado de cozedura e use o calor que o forno continua
a produzir.

Os programas automaticos sdo baseados em produtos alimentares
normais.

Manter as vedagdes limpas e sem sujidade para prevenir perdas de
energia da porta

Se vocé tem um contrato de eletricidade tarifa programada, a opgéo
“atraso cozinhar”, sera mais facil de poupar dinheiro movendo operagéo
para periodos de tempo mais baratos.

! Este produto satisfaz os requisitos impostos pela nova Directiva Europeia
sobre a limitagao dos consumos energéticos em stand-by.
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1. Desatarraxe a tampa em vidro do bocal da lémpada.

2. Desenrosque a lampada e troque-a por outra analoga: poténcia 25 W,
engate E 14.

3. Retire a tampa (veja a figura).

Manutengéo e CuidadOS Para substituir a lampada de iluminagéo do forno:

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operago, desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

Limpeza do aparelho

*  Aspartes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as guarnigdes de borracha
podem ser limpas com uma esponja molhada com dgua morna e sabéo
neutro. Se for dificil remover as manchas, empregue produtos especificos.
E aconselhado enxaguar com 4gua abundante e enxugar depois da
limpeza. N&o empregue pds abrasivos nem substancias corrosivas.

¢ Qinterior do forno deve ser sempre limpo de preferéncia depois de cada
utilizagdo, enquanto ainda estiver momno. Utilize &gua quente e detergente,
enxague e enxugue com um pano macio. Evite abrasivos.

+ Os acessorios podem ser lavados como quaisquer utensilios, inclusive
numa maquina de lavar loiga, excepto as guias corredicas.

!'Néo utilizar a lampada do forno como iluminagéo de ambientes.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta pressdo para
limpar a aparelhagem.

Limpeza da porta

Limpe o vidro da porta com esponjas e produtos ndo abrasivos e enxugue com
um pano macio; ndo use materiais asperos, abrasivos ou espatulas metalicas
afiadas que podem arranhar a superficie e quebrar o vidro.

Para uma limpeza mais cuidadosa é possivel desmontar a porta do forno:

1. abra a porta inteiramente (veja a figura);

2. levante e rode as alavancas situadas nas
duas dobradicas (veja a figura);

3. segure a porta dos dois lados exteriores
e feche-a novamente devagar mas néo
inteiramente; Em seguida puxe a porta para
afrente e retire-a do seu lugar (veja a figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo
yrocedimiento pero en sentido conl ario.

a guarnicéo ao redor da porta do forno.
0 de Assisténcia Técnica mais préximo
2lhével ndo usar o forno antes do mesmo
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YcTaHoBKa

1 BaxkHO COXPaHITB AAHHOE PYKOBOACTBO f17151 €70 NIOCTIEAYHOLLIX KOHCYTIBTALMAM.
B cnyvae npomaxu, nepeiau U3Oenis uni Npu nepeesfie Ha HoBoe MecTo
KUTENbCTBA HEOBXOANMMO MPOBEPUTH, YTOBHI PYKOBOACTBO OCTABANOCH
BMECTE C U3nenuem, 1 TOro YToBbl ero HOBbIV BriafemneL, Mor 03HaKOMUTLCS
C NpaBMamMi1 SKCTyaTaLyiA U C COOTBETCTBYIOLLIMM NPEayMPEXOEHNAMM,

! BHumatensHo npountante WHCTPYKLUMW: B HUX codepXaTcsa BaXHble
cBefeHns 06 YCTaHOBKe, aKkcnnyatauum n ©esonacHocTv uagenus.

PacnonoxeHune

! He paspellante getam urpatb C ynakoBOYHbIMU MaTepuanamu.
YnakoBoYHble MaTepuanbl JOIMKHbI ObITb YHUYTOXEHbI B COOTBETCTBUU
C npaBunamu pasaenbHoro cbopa mycopa (cM. [peaocTOpOXHOCTM W
pekomeHaaLmm).

! MoHTax 130enus npousBoaMTCS B COOTBETCTBUN C AaHHBIMM WHCTPYKLMAMMU
KBanuULMPOBaHHLIMK crieLanucTam. HenpaBubHbLIM MOHTaX U30enus
MOXET CTaTb NMPUYMHOM NOBPEXAEHUA UMYLLECTBA U NPUYUHUTD ymep6
NoaaM 1 JOMaLUHUM XUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIit MOHTaX

[ins oBecneyeHIst MCNPaBHOTO hyHKLIVOHMPOBaHHS BCTPaMBAEMOTO 13aenus

KYXOHHbI/ 3NEMEHT JI0MKeH UMETb COOTBETCTBYHOLLIME XapaKTepUCTUKMA:

* MaHemv KyXOHHbIX 3TIEMEHTOB, MPUTIErAIOLLMX K ByXOBOMY LLKadhY; AOMKHb! ObITb
BbIMOMHEHb! 13 TEPMOCTOMKOMO Matepuara;

* KIeM KyXOHHbIX ATEMEHTOB 3rIEMEHTOB, LLIMOHMPOBaHHBIX AEPEBOM, AOTBKEH
ObiTb ycTOIMuMBLIM K Temnepatype 100°C.

* AN BCTpauBaHus JyX0BOro Lukadha Mo KYXOHHbLIM TOMOM (CM. CXEMY)
MNU B NEHan HULLA KyXOHHOTO 3rieMeHTa [JoMmkHa UMETb CrieayoLne
pasvepbl;

I~

575-585 mm.

595 mm.

’\
\
59\-4 A
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! Mocne BCTpauBaHWs W3AENNS B KyXOHHBIA 3NEMEHT JOMmKHa ObiTb
WCKIOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHns K SeKTpuyeckiMmn yactamu. Pacxog
SMEKTPO3HEPTIM, YKA3aHHbI HA NacnopTHOI Tabnuuke magenus, Obin
3aMepsiH Ans AaHHOTO TUMa MOHTaXa.

\
<
'm,

BeHTunauus

[insi oBecrieyeHnst Hanexalley BeHTUNALMM HEOOXOAUMO CHSITb 3a/JHIOK
naHerb HULLK KyXOHHOTO ariemeHTa. PekoMeHayeTCs YCTaHOBUTL AyXOBOW
Wwkad Ha ABa LepeBsiHHbIX Bpycka unM Ha CMOWHOE OCHOBaHWe C
OTBEPCTMEM ANaMETPOM He MeHee 45 x 560 MM (cm YepTexm).

(1) InpesiT

LleHTpoBka 1 kpennexue

[ins KpenneHns M3nenus K KyXOHHOMY 3reMeHTY: OTKPOIATE ABEpLly JyXOBOrO
Lwkada 1 3aBuHTUTE 4 Wypyna Ans AepeBsHHbIX NaHemnen B 4 oTBepcTys B
nepyMeTpasnbHoM pame.

gl T e
:/ B

sl Em=nln
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! Bee 3aluTHbIE aNeMeHTbl AOMKHbI BbiTb 3akpenneHb! Takium 06pasoM,
YTOBbI UX MOXHO GbINO CHATH TOMBKO MPYU NOMOLM CheLManbHoro
WHCTPYMEHTa.

3ne|crpuqeckoe noakn4yeHue

[QyxoBble Lukacbl, YKOMMIEKTOBAHHbIE TPEXMOMKOCHBIM CETEBLIM KabGerem,
pacyUTaHbl Ha (PYHKLVIOHPOBAHIE C MEPEMEHHBIM TOKOM C HAMPSKEHUEM 1
YaCTOTOM SMEKTPONUTAHMS, Yka3aHHbIMIN Ha NACTIOPTHON TaBNUKe C AaHHBIMU
(cm. Hipke).

MoacoeamnHeHue ceTeBoro kabens

1. OTKpoWTE 3aXMMHYIO KOPOOKY,

= |

% HaXaB Npu NOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYMbI C GOKOB KPbILLKI: NOTSHIATE

Z 11 OTKPOWTE KPBILLKY (CM. CXEMY).

2

_

|

_

2. Mopagok NoaCcoeAnHEHNS
ceTeBoro kabens: OTBUHTUTE
BUHT KabemnbHOro canbHuka u

.
TpU BUHTa KOHTaKTOB L-N-—=" 1
3aTem npukpenuTe NpoBosa noa
ronoBkamu BUHTOB, cobniogas
LBeToBYt0 MapkupoBky Cunmii (N)
KopuuHesein (L) XenTo-3eneHbiii
i

— (cm. cxemy).

3. 3akpenute ceteBoit kabenb B
crieLmanbHoM kabernbHOM carbHyKe.
4. 3akpoiTe KpbILKY 3aXUMHON
KopobKy.
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MoacoeanHeHUe cETEBOrO LWHYpa U3AENKsA K CETU NEeKTPONUTaHUS

YcTaHoBWTE Ha CeTeBO kabenb HOPManu30BaHHYHO LUTENCENbHYIO BUIKY,
pacy1TaHHyt Ha Harpy3Kky, ykadaHHyt Ha nacnopTHoi Tabnmnyke (cm. cooky).
B cnyyae npsmoro noaKmioyYeHms K CETM 3MEKTPONUTaHNS MeXaY U3nen1em
W CETbI0 HEOBXOAMMO YCTaHOBUTH MHOMOMOMIOCHBIA BbIKNOYATENb C
MUHWAMANbHBIM PACcCTOSHUEM MEXOY KOHTaKTaMu 3 MM, pacyuTaHHbIA
Ha [aHHYI Harpysky 1 COOTBETCTBYIOLLMA AENCTBYIOLMM HOPMATMBAM
(BbIKTHOHATENb HE [OMKEH pa3MbIKaTh NPOBOZ 3a3eMneHust). CeTesol kabenb

NACMOPTHAA TABJIUYKA

Fa6aputHble
pa3mepbI*

lwunpuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32,4 cMm.
rny6uHa 40,6 cm.

O6bLem*

58 n

Fa6aputHble

wrpuHa 45,5 cm.
BbicoTa 32,4 cMm.

[O0MmKeH ObiTb pacnonoxeH Takum o6pa3om, YTobbl HU B OBHOM TOUKe ero pasmepbI** rny6ura 40,6 cm.
Temrepartypa He npeBbilLarna Temneparypy nomelLeHns bonee yem Ha 50°C —
(Hanpumep, 3aaHAS NaHemb AyX0BOrO LWKadga). O6nem 60 n
. HanpsbkeHne 220 — 240 B ~ 50/60 Iy,
! OneKTPOMOHTEP HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a MPaBUMLHOE MOAKHOYEHMe dnekTtpuyeckoe | "rn My (CM. NacnopTHyto TaBrnuKy)
U30enst K ANEKTPIUYECKOM CETU 1 3a cobrtogermne npasmn Be3onacHoCTy. noakntoveHue Makc. norroLaemast MOLHOCTb 2250 BT
Mepen NOAKNKOYEHNEM WU3AENNUS K CETU 3NMEKTPONUTAHNS NpoBepbTe MAPKAPOBKA [upekTvsa 2002/40/CE
cneaytouee: NOTPEBNEHUA 00 3TMKEeTKaX SNeKTPUYECKMX
¢ po3eTka [OMmkHa ObiTb COEAMHEHA C 3a3eMIIEHWEM U COOTBETCTBOBATL AMNEKTPOIHEPTUM  nyxoBLIX LIKAKOB.
HOpMaTiBaM; HopmaTtusa EN 50304

¢ CceTeBas po3eTka JOkHa ObiTb paccuMTaHa Ha MakcUMarbHYH
noTpedrIsieMyto MOLLHOCTb U3AENKS, ykasaHHyto B TabnMLIe TEXHUYECKUX
XapaKTEPUCTUK;

* HanpsxeHue W YacToTa TOKa CETM AOMKHbI COOTBETCTBOBATbH
AMNEKTPUYECKUM AaHHBIM N3OS

¢ ceTeBast po3eTka [OMKHA ObiTb COBMECTUMA CO LUTENCENbHOM BIMKOW
nsgenvsi. B NpoTMBHOM Cryyae 3aMeHUTe PO3ETKY WM BUIKY; HE
WCTOMb3YUTE YANMHUTENMN UMK TPOUHUKA.

! Vianemve OmKHO BbITb YCTAHORMEHO TakiM 06pasoM, UTODbI SMEKTPUYECKUN
MPOBOA W CETeBast po3eTka Dbl NErko OCTYMHbI.

! OriekTpUYeCKIM NPOBOL, M3AENMS He [OMKeEH ObiTb COTHYT UMK CXarT.
! PerynsipHo npoBepsiTe COCTOsHUE Kabers SMEKTPONUTaHUsS U B Criyyae
HeoBXoaMMOCTI MOpYYMTE €10 3aMeHy TOMBKO YMONMHOMOYEHHBIM TEXHUKaM

(cm. TexHuueckoe obcnyxusaHme).

! MpousBoanTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTM 3a MOCNEACTBUA
HECcoOMoAEHMSA NepPeYNCIEHHbIX Bbilue TPeOOBaHNN.

3

A0 77

Pacxopg anektpoaHeprun HatypanbHas
KOHBEKLMNS —
peXuMm Harpesa: TpapuuvoHHas;

MoTpebrneHve anekTpoaHepPrMmn Npu
NPUHYAUTENBHOM KOHBEKLNN -

B (hase HarpeBaHusi;
[HOBPEMEHHOe NPUroToBNeHne

N
/M

=t

[aHHoe n3pgenue

COOTBETCTBYET crieyowmmM Aupektnsam
EBponelickoro coobuiectsa: 2006/95/CE
oT 12/12/06 (Hu3koe HanpsbkeHue) u
nocrneayoLmnMm NU3MeHEHUSM -
2004/108/CE ot 15/12/04
(OnekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTb)

1 NOCNeAYOLWNM U3MEHEHUSAM -
93/68/CEE ot 22/07/93 n

nocneayoLmMM U3MeHeHUsIM.
2012/19/EU n nocnegyowmm
N3MEHEHNAM.

1275/2008 standby/off mode.

*

Tonbko AN MoAenew ¢ HanpaensALLMMKN, U3rOTOBNEHHBIMU
METOOM BbITSIKKU.
** Tonbko ANa Mogenen ¢ HanpaBnsoLWMMM U3 NpyTKa.

AlO 77

34



BkntoyeHune n aKkcnnyartaums

BHUMAHME! [lyxosoit wkad
YKOMNAEKTOBAH CUCTEMOM
ONoOKMPOBKM pelweTok,
no3BoNsLLEN BbIHUMATL MX U3
[JYXOBKY He NonHocTbH0 (1).

[Insi NONHOrO BbIHAMAHMS PELLETOK
[OCTaTOYHO MOAHATb WX, Kak
noka3aHo Ha Cxeme, B3sB WX 3a
nepesHnin Kpai, N NOTSHYTb Ha

cebs (2).

! Mpn nepBoM BKMKOYEHUN AYXOBOTO LUKadha pekoMeHayeM npoKanuTh
€ro MpuUMepHO B TeveHne 30 MUHYT Npu MakCUMarnbHOV Temneparype ¢
3aKpbITON ABEpLIEN. 3aTeM BbIKIOUMTE [yXOBOW LUK, OTKPOWTE ABEpLY
11 NpOBETPUTE NOMeELLEHME. 3anax, KOTOpbI Bbl MOXETE MOYYBCTBOBATb,
BbI3BaH WCMapeHneM BELLECTB, UCMONb30BaHHbIX ANs NpeLoXpaHeHus
[JYXO0BOrO LuKadha.

BkntoyeHne ayxoBoro Wwkada

1. BbibepuTe HyxHylo NporpamMmy MPUrOTOBMEHUS MPU MOMOLLM PYKOSITKIA
MPOrPAMMBI.

2. Boibepute Temnepatypy npu nomowy perynsitopa TEPMOCTAT. B
cnewmanbHoi Tabnue NpuBOAUTCS NEpedeHb TUMOB MPUrOTOBMEHUS C
COOTBETCTBYHOLLMMI PEKOMEHAYEMBIMI TeMMepaTypamm (cM. [Mporpammbl).
3. BrntoueHHbIi nHaukatop TEPMOCTATA 03HauaeT TekyLuyto thasy Harpesa
[JYXOBKW [0 3aaHHO Temneparypbl.

4. B npouecce npuroToneHus B Ntoboi MOMEHT MOXHO:

- M3MEHMTb NPOrpamMmy MpUroTOBMEHS My MomoLLy pykosiTkin [TPOPAMMBI;
- U3MeHUTb Temnepatypy npu nomoLuu perynsatopa TEPMOCTAT;

- ipepBaTh NpUroToBreHe, nosepHys pykosTky [MPOMPAMMBbI B nonoxerne
«0.

! Hukoraa He cTaBbTe HUKakue npeamMeTbl Ha AHO AYX0BOro LLIKa(‘ba, TaK KaK
OHW MOTyT NOBpeauUTb 3ManMpOBaHHOE NMOKPbITHE.

! Bcerpa craBbte nocyay Ha npunararoLLyrocs peLeTky.

OxnagutenbHas BEHTUNALMA

[Ins NoHWXeHWs TemnepaTypbl BOKpYr paboTatoLLero LyxoBoro Lkada
HEKOTOpbIE MOAENM OCHALLAKTCS OXNMaAUTENbHBIM BEHTUNSTOPOM. JTOT
BEHTUNATOP HanpaBnsieT CTPYIO BO3MyXa MEXAy NaHemnbio yrpasneHns u
[BepLei AyxoBoro Lkada.

1110 3aBEPLUEHUN NPUTOTOBIEHWS BEHTUNSTOP NPOLOMMKaeT paboTtats BMoTh
[0 Haanexallero oxnaxaeHus QyXoBKu.

OcBelLieH1e AyxoBoro Lkada
3aropaetcs npv BbIGOpe gas npu oMot pykositkv MIPOTPAMMBI. Octaetcs
BKIH04EHHOI NpU BbIGOPE MPOrpaMMbl MPUTOTOBMEHMS.

HacTpoiika yacoB 1 Taumepa

— PykosiTka
HACTPOUKA
CumBon Cuwmson BPEMEHU
YACbI TAUMEP

(1) InpesiT

! MoHO BbINOMHMTL MOBYK HACTPOWMKY, TOMbKO €CAn [yXOBOM LKad
MOZKITKOHEH K CETV ANEKTPONUTaHNS. B CryyaeT OTKIo4eHIs 3HeprocHabxeHus
ponblue, Yem Ha 10 cexyHz nporpamMmep 0CTaHaBMMBAETCS: 0 BO30BHOBNEHM
aHeprocHabxerus cumeon YAChI muraet, nokasbieasi, 4TO OTKMOYMNIOCH
AnekTponuTaHmne 1 HeobXOAMMO BHOBb BbICTaBUTL BPEMS.

Hacrpoiika BpemeHu

[insi HacTpoikv BpeMeHU, MoKa3bIBAEMOro CTpemkamm, Haxatb 1 pa3s Ha
pykosTky HACTPOVIKA YACOB BninoTh A0 Muraria cumsona YACHI.
CnepoBaTenbHO, AN YBENUYEHUS UNU YMEHbLUEHUS BPEMEHM,
roKa3blBaeMoro MOMUHYTHO, NOBEPHYTL PYKOSTKY MO YaCOBOW CTpenke
WK NPOTYB, 1 CTPENKa MUHYT NepemMecTuTcs No 1-0i MUHyTE Mo YacoBol
CTPEKe Unu NpoTuB.

Mo ncteyermm 10 cekyHz, C noCTeaHeN HaCTPOIKY MpOrpavMMep aBTOMaTu4ecky
BbIXOAWT 13 PEXIMA HACTPONKM.

Hacrpoiika Taiimepa

! [laHHast yHKLMS He MPEepbIBAET MPUFOTOBIIEHHE 1 HE 3aBUCKT OT paboT
[yX0BOro LIJKaq)a. OHa no3BorsieT BKITOUUT 3ByKOBOI7I CUrHar no ncTev4eHnn
3a[aHHOTO BPEMEHMU.

[ins BKIK4eHVs Taiimepa 1 pa3 HaxmmTe Ha pykosky HACTPOVIKA YACOB
BMNOTb 40 MUraHus cumeona TAVMEP,

[Ins yBenu4eHns unu yMeHbLUEHUS BpEMEHM TaMepa NoBepHITE PYKOSTKY
HACTPOWKI YACOB no 4acoBoil CTpenke Wi MpoTMB, CTPENka MAHYT
Kaxablil pa3 nepemeLLaeTcs Ha 1 MUHYTY.

Cumson TAIMEP npogonxaer murath B TeueHne 10 cekyHa nocne
MoCreaHero BpaLLeHIst PyKOATKM. HacTpoiky MOXHO NOATBEPANTS, HaxaB Ha
pykosiTky HACTPOVIKA YACOB 1ru no nctedern 10 cexyHz, npy yCrioBuy,
uT0 6bIna 3agaHa xot Obl 1 MUHYTa NPUTOTOBNEHNS.

BkritoueHHblit cumBon TAVMEP 03HauaeT, uto HacTpoiika 3aBepLLeHa, 1
Cpa3y e HauMHaeTcs 0BpaTHBII OTCYET BpEMEHM.

Bbibepute HyxHyt0 nporpamMmy MpUrOTOBAEHUS MPW MOMOLLM PYKOSITKN
MPOrPAMMBI.

[ns Bu3yanu3aumm 3afaHHOrO BPEMEHU HaXMUTE W OTMYCTUTE PYKOSTKY
HACTPOWIKA YACOB; CTPenku 1 CUMBONbI MOKa3bIBAKOT OCTAOLLMECS
MUHYTHI.

Mo ncTeernn 3aaanHoro Bpemeny cumson TAVIMEP muraer, u 3ykoBoii
CMrHan BKITKYAETCs Ha 1 MUHYTY (4nst €70 OTKIIOYEHNS HaxaTb Ha PyKOSITKY 1
paa).

MosephuTe pykosTky [MPOrPAMMbI B nonoxenue “0”.

! [InA OTMeHbI HacTpoiiku Haxmute pykosTky HACTPOVMKA YACOB Ha 3
CeKyHabl: HacTpOlika oTMensieTcs, v cumeon TAMMEP racker.

[porpammbl

! [Ins BCex nporpamm MoxHO 3agath Temnepatypy ot 60°C go MAKC kpome:

+ [PWIb (pekomeHayetcs yctaHasnmeatb Tonbko MAKC. Temneparypy);
* NOOPYMAHVBAHWE (pexomeHayeTcs He NpeBbilLaTh Temnepatypy
200°C).

E Mporpamma TPAOULINOHATIBHAA [IYXOBKA

BkntoyaroTcs Ba HarpeBaTenbHbIX ANEMEHTA: HIKHUV 1 BEpXHUW. B pexmvme
TPaAULMOHaNBHOMO MPUrOTOBIEHNST PEKOMEHAYETCS MCMOMb30BaTh TOMBKO
OOVH YPOBEHb: MM 1CNOMb30BaHNM HECKOMbKIX YPOBHEN pacnpeaeneHne
TemnepaTypbl OyAeT HEONMTUMAbHBIM.
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Mporpamma OQHOBPEMEHHOE NPUTOTOBJIEHUE

BkntouatoTcst Bce HarpeBaTenbHble SNeMeHTbl (BEPXHAM W HIKHUM) 1
BEHTUNATOP. Tak Kak xap ABNSETCS NOCTOSIHHBIM BO BCEM [IyXOBOM LUKady,
BO3MyX obecrneunBaeT OAHOPOAHOE MPUTOTOBMEHWE W NOLPYMSHUBAHWE
npogykta. OAHOBPEMEHHO MOXHO 1CMONb30BaTh He Gonee fByX YPOBHEM
[JYXOBOTO LuKadha.

O Mporpamma BEPXHWUW HATPEBATEJb
BkntoyaeTcs BepXHUN HarpeBaTebHbIM ANeMeHT. 3Ta (hyHKLMS MOXKET ObiTb
1CMONb3oBaHa N5 A0BOAKM rOTOBbIX OMtog.

™ Nporpamma FPUMb

Bxrtovaetcs BEPXHUM HarpeBaTernbHbIN ANIEMEHT. 3HauuTENbHag TeMmneparypa
MPAMOTO [AEUCTBISA FPUMs MO3BOMSET NONY4UTh BLICTPOE 06pasoBaHie
KOPO4KM Ha NOBEPXHOCTW NPOAYKTa, KOTOpasa NPenATCTBYET BbIXOAY COKOB U
COXPAHSAIET NPOMYKT HEXHBIM 1 CO4HBIM BHYTPY. VCromnb3oBaHme (oyHKLN
pune B 0C00EHHOCTU pekomeHayetca Ana 6]'"0/3,, ONna NpUrotoBneHua
KOTOpbIX TPeByeTCs BbICOKAs MOBEPXHOCTHAA TemmepaTypa: Tensybix
1 TOBSXKbUX BUELUTEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIDE3KM, ramMByprepos 1 T.4. B
naparpade «pakTuyeck1e COBETHI MO MPUTOTOBNEHMIO» MPUBOASATCA
HEKOTOpbIE MPMEpPbI UCMONb30BaHNA OyX0BOrO LI.IKaCba. [oTOBBTE 6]'"0/3,3 C
3aKPLITON [1BEPLIEN [yXOBOIO Likada.

BkmioyaeTcst BEpXHUM HarpesaTenbHbl AnemMeHT u Bepten. Coyetaet
OfHOHaNpPaBNEHHOe BblAENeHNe xapa C MPUHYAUTENHOM LMpKynsLmen
BO34yxa BHYTPU AYyX0BOrO Lkada. ITO NpensTcTBYeT 06ropaHmio
MOBEPXHOCTU MPOAYKTOB, MOBLILIAS MPOHMKAIOLLYI0 CIOCOBHOCTb Xapa.
FoToBbTe Ortofja C 3aKpbITOM ABEPLIEN AyXOBOTO Likada.

Tabnuua npurotoBneHus

I'Ipak'mqecme COBETbI N0 NPUroTOBIIEHUIO

! B pexuime BEHTUAMPYEMOTO NPUrOTOBNEHNS HE UCTIONb3yTe 1-biit 1 5-bIi
YPOBHU: OHW MOABEPraloTCs NPAAMOMY BO3LEMCTBUMIO FOPSYEro BO3ayxa,
KOTOPbI MOXET Cedb AenUKaTHbIe MPOLYKThI.

! Mpwn ncnonbsosanum MPUNb u MOAPYMAHUBAHWE, ocobeHHo ¢
(hyHKLMEN BepTena, NOMeCTUTe NPOTUBEHb Ha 1-biil ypoBeHb Ans cbopa
KMIKOCTEN, BbIAENSEMOrO MK 3Kapke (COK 1/nmm up).

OOHOBPEMEHHOE MPUIOTOBIEHWUE

¢ Wcnonbaytotes 2-01 1 4-biit YPOBHM, Ha 2-01 NOMELLAKTCS NPOAYKTHI,
TpebytoLme bonee MHTEHCMBHOTO Xapa.

* YcTaHOBMTE NPOUTBEHb CHU3Y, @ PELLETKY CBEPXY.

rPUINb

* YCTaHOBWTE PeLLETKY Ha YPOBEHb 3 Ui 4, TOMECTUTE NPOAYKTbI B LEHTP
peLLETKA.

+ PexomeHayetcs BbIGpaTh MakcuMarnbHYK MOLHOCTbL JyXoBki. He
BecnokonTeCh, €CNM BEPXHUI ANEMEHT He OCTAeTCst MOCTOSHHO
BKITKO4EHHBIM: ero paboTa ynpaBnsieTcsi TEpMOCTaToM.

MMLLA

* Mcnonb3yiTe NpoTUBEHb M3 NETKOTO aioMUHUS, YCTaHaBMMBas ero Ha
MpUMaratoLLyoCs PeLUeTKy.
Mpw MCMONb30BaHUM MPOTUBEHS BPEMS BLINEYKM YATIMHSETCS, YTO
3aTPYAHSIET NOMyYEHNE XPYCTALLEA MULLLBI.

+ B cryyae BbiNeYkM NULLLI C 0GUIBbHOM HaYMHKOM pPEKOMEHaYeTCs
MOMNOKWUTb Ha MULILLY CbIp MOLLAPENa B CEPEANHE BbINeYkM

Mporpammsbi B Bpems MpogonXxuTt-Tb
n ec y PekomeHayemas
poAYKTbI (k) poBeHb HarpeBaHUA remnepaTypa NPUroToBreHus
(MUH.) (MUHYTbI)
YTKa 1 3 15 200 65-75
XKapkoe 13 TensaTuHbl unu 1 3 15 200 70-75
TpaauuMoHanbHasA | roBsiAWHbI
AyXoBKa >Kapkoe 13 CBUHUHbI 1 3 15 200 70-80
[MeyeHbe (necovHoe) - 3 15 180 15-20
[MecouHbI TOPT C HAYMHKON 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-x ypoBHsIX) 1 2n4 15 230 15-20
JlaszaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
XKapeHas kypuvua c 1+1 2n4 15 200 60-70
KapTOLUKOM
OpHoBpeMeHHoe Ckymbpusi 1 2 10 180 30-35
npurotosnexHue B1CKBUTHBIN Keke 1 2 10 170 40-50
Oknepbl (Ha 2-X YpOBHSX) 0.5 2né4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-X ypOBHsIX) 0.5 2n4 10 180 10-15
Bucksut (Ha 1-om ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
Bucksut (Ha 2-X ypoBHsiX) 1 2n4 10 170 20-25
Hecnagkue TopThbl 1.5 3 15 200 25-30
BepxHuu HarpeBaTtene | [loBefeHWe 4OroTOBHOCTM - 3/4 15 220 -

Kambana u kapakatuupl 1 4 5 Makc. 8-10

KanbMapbl 1 KpeBeTk/ Ha 1 4 5 Makc. 6-8

Lamnypax

dune Tpecku 1 4 5 Makc. 10
Fpunb OBoLwm-rpuns 1 3/4 5 Make. 10-15
Tenauni GudLutekc 1 4 5 Makc. 15-20
OT6uBHBIE 1 4 5 Makc. 15-20

ambyprep 1 4 5 Make. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 Makc. 15-20

["opsiume ByTepbpoabl n°4 4 5 Makc. 2-3
ﬂo,qpyMﬂHuBaHue Kypmu,a-rpvmb 15 2 5 200 55-60
Kapakatuubl 1.5 2 5 200 30-35
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MpeaoCcTOPOXHOCTH U
peKoMeHAaLum

! N3genve cnpoekTMpPOBaHO M M3rOTOBNEHO B COOTBETCTBUM C
MexayHapoaHbIMM HopMatueamu no 6esonacHocti. Heobxoaumo
BHMMATENbHO MPOYNTaTh HACTOSILUME NMPEAYNPEXAEHNS, COCTaBNEHHbIE B
Liensix BaLLen 6e30macHOCTM.

O6wwme TpeboBaHMA K 6e30MacHOCTH

[laHHoe n3genve npegHasHavaeTcs Ans HEMPOMECCUOHanbHOro
CNOMb30BaHNS B JOMALLHNX YCIIOBUSX.

3anpeLLaeTcs ycTaHaBNMBaTL U3Nenue Ha ynuue, Aaxe Nog, HaBecoM,
TaK Kak BO3AENCTBME Ha HEro [OXAA 1 rpo3bl SBNSETCH YPEe3BblHaitHo
onacHbIM.

[ing nepemeLLieHns n3aenns ecerga GepuTech 3a cneumanbHble pyyKi,
pacnomnoxeHHsle ¢ G0KOB 4yx0BOrO LLkadba.

He npukacaliTech K U3Aenuio BNaxHbIMY pykamu, a Takke Haxoasch
BOCHKOM U C MOKPBIMI HOraMu.

WU3penue npefHa3Ha4yeHO ANA NPUroTOBNEHUA MULIEBLIX
NPOAYKTOB, MOXeET OblTb UCMONb30BaHO TONLKO B3POCNbIMM
nuuaMu B COOTBETCTBUU C WHCTPYKLMAMM, NPUBEAEHHLIMU
B AaHHOM TeXHM4Yeckom pykoBopcTBe. Jllo6oe apyroe ero
Mcrnonb30BaHWe (Hanpumep: OTOMNEHWE NOMELLEHUs) cunTaeTcs
HeHaanexawum U criegoBaTeNibHO onacHbIM. MponsBoguTens
He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 33 BO3MOXHbIN YLiepOd, BbI3BaHHLIA
HeHagnexawyum, HenpaBUbHbLIM U HepPa3yMHbLIM UCTIONb30BaHUEM
u3penus.

B npouecce akcnnyatauuu ugenus HarpeBaTenbHble INeMeHTbI U
HeKoTopbIe YacTH ABEPLibI AYXOBOrO LKagha CUNLHO HarpeBatoTes.
Heo6xoanMo NposiBRsATL OCTPOXKHOCTL BO M30€XaHNe KOHTAKTOB C
3TUMM YaCTAMM W He pa3pelLaTb AeTAM NPUONKaTLCA K AYXOBKE.
Cnepure, 4To6bl CETEBbIE LUHYPLI APYIUX ObITOBBIX ANEKTPONPMOOPOB He
NpUKacanmchb K ropsumM YacTsiM SyXOBOrO Lukadba.

He 3aKpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE PELLETKW W OTBEPCTUS pacCenBaHus
Tenna.

BepuTech 3a py4ky ABEpLibl B LIEHTPE: C BOKOB OHa MOXET ObITb ropsiyei.
Bcerna HageBaliTe KyXOHHbIE BapexKku, koraa CTaBuTe Unu BblHUMaETe
Ontoa n3 [LyXoBKM.

He nokpbiBaiiTe JHO JyX0BOrO Lukadha honbroi.

He xpaHuTe B AyX0BOM LLKadhy BO3ropaeMble NpeaMeTbI: Npy CIy4anHoM
BKITHOYEHIN U3AENNS Takne Matepuanbl MOryT 3aropeTbes.

Bcerga nposepsiiTe, 4ToBbI perynaTopbl HAXOAWIMCh B ONOXEHM “0”/“0”,
Koraa vanenve He 1cnonbayetcs.

He TsHuTe 3a Kabenb aNeKTponMTaHIS NS OTCOBAVHEHIS BUNKV M3AenKs
113 CETEBOW PO3ETKW, BO3LMUTECH 38 BUIKY PYKOM.

Mepen HayanoMm YUCTKW UMK TEXHUYECKOrO OBCRYXMUBaHWS 13nenus
BCEra OTCOEAMHSNTE LUTENCENBHYIO BUMKY 3 CETEBOI PO3ETKM.

B cnyyae HeucnpaBHOCTM KaTeropuyecku 3anpeLlaeTcs OTKpbIBaTh
BHYTPEHHWE MeXaHW3Mbl U3Lenus C LENbio UX CaMOCTOSTENbHOM
pemoHTa. Obpataiitecs B LieHTp CepsucHoro obenyxmaHus (cm.
CepBucHoe obcryxuBaHme).

He cTaBbTe npeameThl Ha OTKPLITYHO ABEPLYY AyXOBOrO Lkada.

He paspeLualite geTsm urpath € BbITOBLIM 3MEKTPONPUGOpPOM.
Okcnnyaraums u3genus nuuamu (Bkmoyast AeTelt) ¢ orpaHu4eHHbIMK
(hM3NYECKMIN, CEHCOPHBIMU WM YMCTBEHHBIMI COCOBHOCTAMM,
HEeOMbITHBIMW NULAMM WUAK NNLAMK, HE3HAKOMBIMU C NpaBunamm
aKCnnyaTaLym JaHHOT U3nenis, 3anpeLuaeTcs 6e3 KOHTPONS CO CTOPOHS
nvLa, OTBEYAKLLIETO 3a MX Be3omnacHoCTb, unn 6e3 0by4eHns NpaBunam
NONb30BaHWS U3AENVEM.

W3penue He paccyMTaHoO Ha BNIOYEHWE NOCPEACTBOM BHELUHETO
CUHXpOHM3aTOpa WKW OTAENBLHON CUCTEMbI AUCTAHLUOHHOTO
ynpaBneHus

(1) InpesiT

Ytunuszaums

YHUYTOXEHNE YNaKOBOYHbLIX MaTepuanos: cobnioganute MecTHble
HOpMAaTMBbI C LIeNbi0 MOBTOPHOIO WUCMOMb30BaHUS YNAKOBOYHBIX
Martepuaros.

CornacHo Esponewckon Aupextvee 2012/19/UE kacatenbHo yTunmaaumm
SMEKTPOHHBIX M ANEKTPUYECKNX ANEeKTPONPUOOPOB 3NeKTPONpUbOpS
He JOMKHbI BbIGpackIBaTbCS BMECTE C 0BbIYHBIM FOPOACKVM MyCOPOM.
BbiBegeHHble 13 CTPosi MpubOpbI AOMKHBI COBMPATLCA OTAEMBHO
ANt ONTUMM3ALMN UX YTUNM3ALMM W peKynepaLiv COCTaBMSoLMX WX
MaTepuanos, a Takke Ans 6e30MacHOCTY OKpYKatoLLE Cpeabl U 300POBbS.
CvmBON 3a4epkHyTas MycopHasi KOp3iHKa, MEHOLLMNCS Ha BCex Mprbopax,
CIYWT HANOMUHAHVEM 06 WX OTAENBHOM YTUMM3ALIMNN.

Crapble 6biTOBbIE 3nekTponpubopsl MOryT ObiTb NepeaaHsl B
0OLLECTBEHHbIN LEHTP YTUIN3aALNN, OTBE3EHbI B CneluanbHble
MYHULMNAMbHbIE 30HbI UMK, ECIW 3TO MPEYCMOTPEHO HALMOHAMBHBIMM
HOpMaTVBaMK, BO3BPALLEHbI B MarasiH Mpy NoKynke HOBOTO M3aenus
aHaror1yHoro Tuna.

Bce BeayLuvie npou3BoauTeny BbITOBLIX 3MEKTPONPHUOOPOB COQENCTBYHOT
CO3[aHMI0 1 YMpaBNEHIIO cicTeMamut no cOopy W yTUNM3aLMM CTapbiX
aneKTponprbopoB.

OKOHOMMSA ANEKTPOIHEPrM U OXPaHA OKPYKatoLLeN
cpenbl

[To MOXNMBOCTI, YHWKaATE NONEPESHLOrO NPOrpiBaHHS BYXOBKM | He
BMUKaTe ii mycToto. BigkpuiiTe fBepLsTa AyXOBKM SKOMOTa MEHLLE, TOMY
LUO MpW KOXHOMY BIOKPUTTI BTPAYAETLCA NEBHA KiMbKiCTb Tenna. AKLO
BUMKHYTM AYyXOBKY 3a 5-10 XBMAWH A0 KiHUS 3annaHoBaHoro Yacy
NPUroTYBaHHS | BUKOPUCTATK TENNO, SIke NPOLOBXKYE reHepyBaTy My,
MOXHa 30eperTi CyTTEBY KinbKiCTb eHepri.

ABTOMaTH4HI Nporpamm 6a3yroTbCs Ha CTAHAAPTHUX XaPUOBUX NPOAYKTaX.
TpumaiiTe NpOKNaakv B YMCTOTI Ta HEMOLUKOMKEHUMI, o6 3anobirTu
BTpaTaM eHeprii Yepes ABepusaTa.

FKL0 y BaC BapTIiCTb ENEKTPOEHEPl 3aNexXuTh B Yacy Ao6u, yHKLIS
“BiIKNaeHOro NPUroTyBaHHs" 4O3BONNTL 36EPErTi KOLITK 3aBasiku
NepEHECEHHI0 MPUroTYBaHHS Ha AeLLeBLLi nepiogy fobu.

! [laHHoe 13nenvie oTBevaeT TpeboBaHNsM HOBOW EBponeiickom [upekTuabl
MO OrpaHNYEHNI0 SHEPronoTPEONEHNS B pEXXVME SHEProCOEPEXKEHMS.
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TexHu4eckoe obcnyxmBaHue U
yXxon

OTKnoYeHne ANEeKTPOnMTaHuA
Mepen Havanom kakon-mbo onepauun No 0BCAYKMBAHMIO UMM YNCTKE
OTCOEAMHITE WU3LENNE OT CETU ANEKTPONUTAHNS.

Yucrtka nspenus

¢ HapyxHble 3Man1poBaHHbIe AMEMEHTbI UV [eTanm U3 HepXaBetoLLei
CTanu, a Takke Pe3nHoBble YMOTHEHUSI MOXHO MPOTUPaTh TyOKOW,
CMOYEHHON B TENMOoN BOAE UNKM B PacTBOPE HENTPanbHOrO MOILLENo
cpeactea. [ind yganexus ocobo TpyaHbIX NATEH UCMOMb3yinTe
cneuvanbHble YACTALLME CPEACTBa, UMeroLLecs B npogaxe. Mocne
YMCTKI PEKOMEHYETCS TLLATEMBHO YAANUTL OCTATKW MOOLLIETO CPEACTBa
BMaXHOV TPSINKOA 1 BbICYLUMTb AyXOBKY. He ncnonbayiite abpaavHble
MOPOLLIKW I KOPPO3WIHbIE BELLECTBA.

+ Cnenyet npou3BoanTb BHYTPEHHIOW YKCTKY AyXOBOO Lukada nocne
KabKZoro €ro MCMonb30BaHIs, He OKMAsCh €r0 MOTHOMO OXNTaXAEHMS.
Vcnonb3yiiTe Tennyto BOAY v MOHOLLIEE CPEACTBO, OMONOCHUTE 1 NPOTpUTE
MSITKOIA Tpsinkoid. A3GeraiiTe ucnonb3oBaHs abpasnBHbIX CPEACTB.

+ CbemHble feTany MOXHO Nerko BbIMbITb Kak NMtobyio apyrylo nocyay,
Takke B NOCYAOMOEYHOW MaLUMHE 3a MCKITIOYEHNEM BbIABUMXHBIX
HanpaensoLyX.

'He MCHOﬂb3yI7ITe NnapoBble YNCTALLME arperaTbl Uni arperatbl oA BbICOKUM
[OaBneHneM ansa YUCTKW n3nenud.

YucTtka aBepubl

,D,J'IFI YNCTKM CTEKNa ABepLbl MCI'IOJ'Ib3yl7ITe Hea6p63VIBHble I'y6KVI Nn4yncTdimne
CPe[CTBa, 3aTeM BbITPUTE HACYXO MATKON TPANKOW. He ucnonb3ayiTe Tepable
aGpaBVIBHbIe marepuanbl UK OCTpble MeTannuyeckne Cer6KVI, KOTOpbIE
MOryT nouapanarb NOBePXHOCTb U pa36I/1Tb CTeKno.

[insi Bonee TWATENbHOM YUCTKN MOXHO CHSITb BEPLY [yXOBKW.

1. MOMHOCTbI OTKPOWTE ABEPLY [YXOBKM
(cm. cxemy);

2. NOHUMUTE W NIOBEPHYTE LUMOHKY Ha ABYX
LUapHMpaXx (CM. Cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a [BEPLY pyKaMu C ABYX
CTOPOH, MNAaBHO 3aKpouUTe ee, HO He
MOMHOCTbI0. 3aTeM MOTAHUTE ABEpLY Ha
cebs, CHMMas ee CO CBOEro rHesaa (cm.
cxemy). [ins ycTaHoBKM ABEPLIbI Ha MECTO
BLINOMHIUTE BbILUEONMCAHHbIE OnepaLmi B
o6paTHOM nopsiake.

[Ins yCTaHOBKM [1BEPLIbI HA MECTO BbIMOMHUTE BILIEOMICAHHbIE OnepaLmi
B 0GpaTHoOM nopsake.

MpoBepka ynnoTHeHNi

PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOSHNE YNNOTHEHNS BOKPYT ABEPLIbI AYXOBOTO
LWwkadpa. B cnyyae noBpexaeHns ynnotHeHus obpaluaitecs B Gnmkaiiumi
Lientp CepaucHoro Obenyxusanmus (cM. CepaicHoe obcnyxusarue). He
PEKOMEHZYETCS NONb30BATLCS [1yXOBKOW C MOBPEXAEHHBIM YNIOTHEHUEM.

3ameHa namnouku

3ameHa namnoyku B [yXOBOM
wkady:

1. OTBUHTUTE CTEKMSHHYIO KPBILLKY
nnacgoHa namnoykm;

2. BbikpyTuTE NamMnoyKy v 3amMeHuTe
€€ Ha HOBYK TaKoro xe Tuna:
MOLLHOCTb 25 Br, pesbba E 14.

3. BoccTaHoBuTe KpbILLKY Ha MECTO
(cm. pucyHok).

!'He ncnonbayiite namnouky Ayx0BOro Lkada Ans OCBELLEHNS NOMELLIEHIS.
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